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Abstrakt

Adamovéa Eva: Cesty za vinem a folklorem po Jizni Moravé. Bakalarska prace. Vysoka
Skola polytechnicka v Jihlavé. Katedra Cestovniho ruchu. Vedouci prace: ak. malif

Vladimir Netolicka. Stupenn odborné kvalifikace: bakalaf. Jihlava 2011. 77 stran.

Obsahem bakalaiské prace je vytvofeni poznavaciho zdjezdu po vinarské oblasti
Morava. V teoretické Casti se prace zabyva charakteristikou jednotlivych podoblasti
vinafské oblasti Morava, rozdélenim vina dle nejraznéjSich kritérii a nejvyznamnéj$imi
turistickymi atraktivitami jednotlivych podoblasti. Prakticka ¢ast zahrnuje zpracovani
poznavaciho zijezdu po nejzajimavéjSich mistech vinafské oblasti Morava vcetné
chronologie, programu, kalkulace ndakladt, zajiSténi sluzeb a zjiStovani zajmu

cestovnich kancelafi/cestovnich agentur o vytvoieny poznavaci zajezd

Klicova slova: Vinafstvi. Jizni Morava. Vinafské podoblasti. Kalkulace. Poznavaci

zdjezd. Program zajezdu. Bakalarska prace.

Abstrakt

Adamova, Eva: South Moravia journeys to seek wine and folklore. Bachelor thesis.
College of Polytecnics, Jihlava, Department of Tourism. Thesis supervisor:
ac. painter Vladimir Netolicka. Level of the professional qualification: Bachelor.

Jihlava 2011. 77 pages.

The content of this thesis is to create cognitive tour the wine region of Moravia. In the
theoretical part of the work deals with the characteristics of each sub-viticultural region
of Moravia, the distribution of wine according to various criteria, and major tourist
attractions of individual subregions. The practical part involves cognitive processing of
the most interesting places to tour the wine region of Moravia, including a chronology
of the program, costing, service provision and research to interested tour

operators / travel agencies to establish a tour

Keywords: Winery. South Moravia. Wine subregion. Calculation. Sightseeing tour.

Tour program. Bachelor thesis



Na tomto misté¢ bych chtéla podckovat vedoucimu diplomové prace ak. malifi
Vladimiru Netolickovi za odborné vedeni, konzultace a za podporu a trpélivost pii jejim

vytvareni.



Prohlasuji, ze ptedlozena bakalatska prace je plivodni a zpracoval/a jsem ji samostatné.
Prohlasuji, Ze citace pouzitych prament je Uplna, ze jsem v praci neporusil/a autorska
prava (ve smyslu zdkona ¢. 121/2000 Sb., o pravu autorském, o pravech souvisejicich

s pravem autorskym a o zméné nékterych zakoni, v platném znéni, dale téz ,,AZ*).

Souhlasim s umisténim bakalaiské prace v knihovnd VSPJ a s jejim uzitim k vyuce

nebo k vlastni vnitini potiebé VSPJ .

Byl/a jsem seznamen/a stim, ze na mou bakaldiskou praci se plné vztahuje AZ,

zejména § 60 (Skolni dilo).

Beru na védomi, ze VSPJ ma pravo na uzavieni licenéni smlouvy o uZiti mé bakalatské
prace a prohlasuji, Ze souhlasim s pfipadnym uzitim mé bakalarské prace (prode;,
zapujceni apod.).

Jsem si védom/a toho, ze uzit své bakalarské prace ¢i poskytnout licenci k jejimu
vyuziti mohu jen se souhlasem VSPJ, kterA ma pravo ode mne pozadovat piiméfeny
piispévek na uhradu nékladi, vynaloZzenych vysokou Skolou na vytvofeni dila (az do
jejich skutecné vyse), z vydélku dosazeného v souvislosti s uzitim dila ¢i poskytnutim

licence.

V Jihlavé dne 13. 12. 2010



Predmluva

Ve své bakalatské praci jsem se rozhodla zpracovat poznavaci zdjezd po vinaiskych
podoblastech vinaiské oblasti Morava pod nazvem ,,Cesty za vinem a folklérem po
Jizni Moravé®. V praci bych chtéla vyuzit svych znalosti ziskanych studiem, vyuzit
vlastni zkuSenosti ziskané navstévami nejriznéjSich mist vinatfské oblasti Morava, na
kostech vina 1 mnoha folklérnich slavnostech a akcich. Ja osobné¢ jsem velkou milovnici
folkloru, slovackych kroji, cimbdlové muziky 1 vina, nebot vino k folkloru
neodmyslitelné patfi. Dle mého ndzoru bez vina by nebyl folklér a bez folkloru by

nebylo vino.

Na vinafskych stavbach, nejcastéji lisovnach, vinnych sklepech i vinafském néradi,
pomuckach a skle, napt. na dzbanu, kostyfi, objevite ¢asté folklorni motivy. Na druhou
stranu mnoho folklornich akci se kona na pocest vinatstvi a vinohradnictvi, uvedla bych

zarazeni hory, vinobrani, svéceni vina, v nékterych obcich 1 krojované hody.

Turisticky region Jizni Morava ptedstavuje nezapomenutelny a neobycejny kus zemé,
ve kterém naleznete propojeni nadherné krajiny s vinohrady, vinnymi sklipky 1
s budovami historickych hodnot jako jsou zamky, trosky hradd, kostely, kapli¢ky, bozi
muka. Tento region zijici folklorem ma mnoho stale zivych tradic a piredpoklady pro
péstovani vynikajiciho vina. Libezna jihomoravska krajina a jeji jedinecné ptirodni
podminky vtiskuji vinlim svéraznost, ktera je hlavnim pfedpokladem pro trvaly zajem o
jedine¢nost v nepfeberném mnozstvi. Krasné moravské vino je vino, které si zaslouzi
nas zajem, nebot’ pravé moravska vina jsou vina, ktera se zam¢tuji predevsim na kvalitu
a ne kvantitu. V kazdém poharku vina ucitite jeho nezapomenutelnou viini, jemnou chut

a zlatavou jiskru.

Pti tvorbé bakalarské prace budu Cerpat z fady pravodci, odbornych ¢asopist, katalog,
informacnich letdki a knih, které se zabyvaji touto tématikou. Text dopliiuji mapy, které

zachycuji umisténi jednotlivych vinatfskych podoblasti.
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Uvod a cil prace

Téma Cesty za vinem a folklérem po Jizni Moravé jsem si navrhla sama, jelikoz mé
tento kraj okouzlil a madm k nému velice blizky vztah a nejen proto, ze z kraje jizni
Moravy pochazim. Myslim si, ze tento kraj ma co nabidnout kazdému navstévnikovi,

jak t€ém méné naro¢nym, tak i t€ém nejnaro¢néjSim.

Bakalafska prace se deli na dvé hlavni ¢asti na teoretickou a praktickou. V teoretické
¢asti naleznete zakladni informace o vinatfské oblasti Morava, podoblastech, vinatstvich
v oblasti, podrobné informace o nejzajimavéjSich akcich a vinech péstovanych v této
oblasti. V ramci praktické casti jsem vytvofila pozndvaci zdjezd po vinafskych
podoblastech vinafské oblasti Morava. Zaméfila jsem se na ta nejzajimavéjSi mista
tohoto kraje, které maji nejen historickou hodnotu, ale jsou spjaty predevSim s vinem ¢i
folklorem. Cilovou skupinou tohoto zdjezdu jsou dospéli lidé nad 18 let, jelikoz se
béhem zdjezdu navstévuji vinné sklipky spojené s ochutnavkami vin, horni vékova
hranice ucastniki zdjezdu neni stanovena. Praktickd Cast dale obsahuje informace
dilezité pro tvorbu zdjezdu, jako je program zdjezdu, itineraf, kalkulace, informace o
dostupném personalu, zajisténém ubytovani, dopravci a dalSich sluzbach poskytovanych
behem zajezdu. Po vytvoteni zajezdu se v ramci praktické Casti zaméfim na prizkum
mezi cestovnimi kancelafemi a agenturami formou dotaznikového Setfeni. Dotazniky

budu rozesilat ndhodné vybranym tuzemskym cestovnim kancelafim a agenturdm.

Hlavnim cilem této prace je pozvednout kraj, vino a vinafstvi jizni Moravy, vytvofit
poznavaci zajezd a formou dotaznikového Setieni zjistit zajem cestovnich kanceldii a

agentur o tento zajezd s vinaiskou tématikou.

Na nasi Skole se touto problematikou zabyvala v roce 2010 Zuzana Jahodova, ktera

zpracovala bakalafskou praci na téma Putovani po vinafskych skvostech Jizni Moravy.
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1 Teoreticka ¢ast

1.1 Predstaveni vinarské oblasti Morava

Vinarskd oblast Morava ma 311 vinatfskych obci, 19 275 péstitelit révy a 17 674 ha
registrovanych vinic. Zahrnuje cca 96 % ploch registrovanych vinic v Ceské republice.
Priimérné roc¢ni teplota této oblasti je 9,42°C, pramér ro¢nich srazek 510 mm a slunce tu
sviti praimérné 2 244 hodin za rok. Ekologické ¢lenéni vinafské oblasti Morava vétSinou
biogeograficky spadd do panonské provincie, vychodni cast je ovliviiovana
geomorfologii karpatské soustavy a patii do karpatské provincie. Dle vyhlasky
¢. 324/2004 Sb. je vinafska oblast Morava tvofena Ctyifmi vinafskymi podoblastmi:

Znojemskou, Mikulovskou, Velkopavlovickou a Slovackou.

® Praha

Ceska republika

Brag

X

Obr. 1: Mapa vinatské oblasti Morava [1]

Vinatské oblast Morava ma vyborné piedpoklady pro tvorbu bilych vin se zajimavym
spektrem viini a kotenitosti, které¢ doplnuje latkova plnost z moravskych trodnych pid.
Souhru viini a chuti podtrhuji svézi kyseliny povzbuzujici k opétovnému dousSku
harmonického a pro jednotlivé podoblasti Moravy charakteristického vina. Moravska
cervena vina nepostradaji zemitou pravost doprovazenou uchovanim ovocitého
charakteru cerveného vina. Charakter Cervenych vin se v posledni dobé méni pod
vlivem uplatiiovani moderni technologie Cervenych vin, kterd jim dodava vice vlacné

jemnosti. [1]
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Vinice se rozprostiraji od pahorkti Palavy az 110 km vychodné od Znojma. Nejvétsi
uspéch zaznamenal zdej$i Sauvignon blanc, z né¢hoz vznikaji vina s velikym Svihem,
avSak bez prfehnaného aroma. Kromé toho se osvédcilo Veltlinské zelené a Ryzlink ze
Satova. Vlajkovou lodi podoblasti Mikulov jsou Ryzlink vlagsky, Chardonay a obé&
svétlé odriildy Rulandského, Pinot gris a blanc. Na severu Slovacka zraje rovnéz Ryzlink
rynsky, zatimco na jihu se dafi Frankovce. Pfiznivce si nasla odrida Péalava z Rakvic,
Lechovic a Satova, jakoz i Muskat moravsky. Mezi nejlep$i zastupce moravskych
Cervenych vin se tfadi Svatovaviinecké a Zweigeltrebe z okoli Velkych Pavlovic,
Frankovka z Kobyli, Dolnich Kounic a Bofetic. Rulandské modré dosahuje na
moravskych vinicich lepSich vysledkli nez Cabernet Sauvignon, ve Velkych Bilovicich

a Pavlovicich se ukazal potencidl némeckého Dornfelderu. [Johnson;2008;s.270]

1.2 Déleni a kategorie vin

Vina jsou rozdélovana do riznych kategorii dle zédkona ¢. 321/2004 Sb. Hlavnim
kritériem tohoto déleni je vyzralost hroznl v dob¢ sklizné, dana obsahem cukru v mostu
mefend ve stupnich normalizovaného mostoméru (°NM) uvadéjici obsah ptirozeného
cukru v kilogramech na sto litri mostu. Obsah cukru neboli faze ukonceni kvaseni, uzce

souvisi s vyslednym obsahem alkoholu.

Hrozny pro vyrobu vina, vyjma stolnich a zemskych, musi pochéazet pouze z vinic
stanovené oblasti a objem sklizné¢ nesmi piekrocit zdkonem stanoveny maximalni
hektarovy vynos. Vina vys§i kvality jsou na zdklad¢ ovéfeni odridy, pivodu,
cukernatosti a hmotnosti zatfidéna a oznaCena piivlastkem. Vzhledem k vyzralosti
hroznt, podilu kyselin, alkoholu a obsahu extraktu ve vin¢, jsou za nejlepsi povazovana

sucha vina s pfivlastkem pozdni sbér.

1.2.1 Kategorizace moravskych vin

Vino doméciho plvodu se tiidi na vino stolni, jakostni, jakostni s pfivlastkem, vino

24

nejzajimavéj$imi viny jakostni vina s pfivlastkem — kabinet, pozdni sbér, vybér

z hroznti, vybér z bobuli, ledové a slamova vina. [2][Baker;2008;s.11]
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Stolni vino

Stolni vino je nejnizsi kategorii vin bez oznaceni odrtidy, oblasti, vinafské obce, vinicni
trat¢ nebo jinym zemépisnym ndzvem. Mulze pochéazet z hrozni vyprodukovanych
v kterékoliv zemi Evropské unie s cukernatosti 11°NM. Vina jsou mén¢ atraktivni a

vhodna k béznému stolovani.
Zemské vino

Zemské vino je vino vyrobené pouze z tuzemskych hroznd povolenych odrid. Vynos
nesmi piekroc¢it 12 t/ha, cukernatost hroznii musi byt vice jak 14°NM. Mize byt

oznaceno nazvem oblasti, rocnikem a odrtdou, ze které bylo vyrobeno.
Jakostni vino

Jakostni vino musi byt vyrobeno z hroznli tuzemského piivodu z jedné vinaiské oblasti.
Hrozny musi byt zpracovany ve vinaiské oblasti, v niz byly hrozny sklizeny. Vynos
nesmi prekroCit 12 t/ha a cukernatost hroznii musi ptfesahnout 15°NM. Jakostni vina se

déli na odriiddova (minimalné 85% uvedené odridy) a znamkova.

Jakostni vino odriidové je vino vyrobené z vinnych hroznli, rmutu nebo z hroznového

mostu nejvyse tii odrad uvedenych ve Statni odridové knize.

Jakostni vino znamkové je vino vyrobené smisenim hroznii, rmutu, hroznového mostu

vyrobeného z vinnych hroznii sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino.

Jakostni vino s privlastkem

Hrozny na vyrobu musi spliiovat pozadavky na vyrobu vina jakostniho. Vino musi byt
vyrobeno z vinnych hroznti sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino stanovené
oblasti, které¢ byly sklizeny ve stejné vinaiské podoblasti. Vyroba tohoto vina musi
probéhnout ve vinafské oblasti, v niz byly vinné hrozny sklizeny. U vin s pfivlastkem se
nesmi zvySovat cukernatost mostu. Jakostni vino s pfivlastkem musi obsahovat nejméné
85% uvedené odridy, musi byt oznaceno ndzvem privlastku, nazvem oblasti, vinarské

obce a ro¢nikem.
Jakostni vina s pfivlastkem se déli na:

- Jakostni vino s pfivlastkem kabinetni vino lze vyradbét pouze z vinnych hroznt

cukernatosti nejméné 19°NM. Jedna se o leh¢i, suché, ptijemné vino.
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Jakostni vino s pfivlastkem pozdni sbér lze vyrabét pouze z vinnych hrozni
cukernatosti nejméné 21°NM. Pozdni sbér je hodnocen jako kvalitni suché nebo

polosuché vino.

Jakostni vino s pfivlastkem vybér z hroznli oznacujeme jako plné extraktivni
vino s vy$sim obsahem alkoholu i s vy$§im obsahem zbytkového cukru. Vyrabi

se pouze z vinnych hroznl cukernatosti nejmén¢ 24° NM.

Jakostni vino s pfivlastkem vybér z bobuli je plné, extraktivni, polosladké c¢i
sladké vino vyrobené z hrozni, které zraly na vinici a dosahly pftirodni

cukernatosti vice nez 27°NM.

Jakostni vino s ptivlastkem vybér z cibéb je dovoleno vyrabét pouze z
vybranych bobuli napadenych uslechtilou plisni Sedou Botrytis cinerea nebo z
ptezralych seschlych bobuli neboli cibéb, které dosahly cukernatosti nejméné
32°NM. Vybér z cibéb je velmi vzacné, sladké a extraktivni vino neboli vino s
vysokym obsahem pevnych latek, které puasobi v ustech mohutné a plné.

Prodava se v lahvich o objemu 0,375 1.

Jakostni vino s piivlastkem ledové vino se smi vyrabét pouze z vinnych hroznda,
které byly sklizeny pii teplotach -7°C a nizsich, v priibéhu sklizn¢ a zpracovani
zlstaly zmrazené a ziskany mos$t vykazoval pfirodni cukernatost nejméné
27°NM. Hrozny pii lisovani nesmi rozmrznout, a protoze cast vody zustava
v bobulich ve form¢ ledovych krystal, vylisovana S§tava je velmi
koncentrovana. Jedna se o vzacné a velmi sladké vino. Moravska ledova vina
patfi vedle kanadskych, némeckych, rakouskych a slovinskych k tomu

nejkrasnéjSimu, co svét nabizi.

Jakostni vino s pfivlastkem slamové vino je povoleno vyrabét pouze z vinnych
hrozntl, které byly pfed zpracovanim skladovany na slamé ¢i rdkosu nebo byly
zaveéSeny ve vétraném prostoru po dobu nejméné tfi meésicti a ziskany most
vykazoval cukernatost nejméné 27°NM. Pii odkladu na podlozkach se z bobuli
¢ast vody odpaii a ve $tavé se koncentruji extraktivni latky. Takto vyrobené

vino mé syt€ zlutou barvu, vyrazny buket a velky podil zbytkového cukru.
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Vino originalni certifikace

Vino originalni certifikace, oznaCované¢ na etiket¢ zkratkami V.O.C. nebo VOC,
pochazi z menSiho Uzemi, nez je vinafska oblast. Musi splilovat jakostni pozadavky
alespon jakostniho vina a pozadavky stanovené a kontrolované piisluSnym sdruzenim
vinafi. Jeho vyrobce musi byt ¢lenem takového sdruzeni. Povoleni pfiznavat oznaceni

vina originalni certifikace udéluje ministerstvo.

1.2.2 Déleni vina a hroznt dle barvy

Hrozny rozliSujeme podle barvy na bilé, ¢ervené a modré, ale vina rozdélujeme podle
barvy na bild, riZzova a Cervend. Z bilych hroznli se vyrabi vino bilé. OvSem bilé vino se
vyrabi 1 z hroznii Cervenych, jejichz bobule obsahuji svétlou §tavu napt. odriada Tramin
Cerveny. Tato odrida dava aromatickd a kofenéna bild vina. Vino Cervené se vyrabi
z hrozn modrych, napfiklad odriida, kterd ma barvu v nazvu, Modry Portugal. Rtzové
se vyrabi kratkym nalezenim drt€¢ modrych hroznl a naslednym odtaZzenim do riiZova

zbarveného mostu.
Razové vino

Ceska republika mé vynikajici ptedpoklady stat se svétovou velmoci v oblasti péstovani
rizového vina, lidové také oznacované jako rGzovka neboli rosé. Svéd¢i o tom i

vysledky z prestiznich mezindrodnich soutézi z Verony, Londyna, Vidné.

Razové vino je lehké vino vhodné pro popijeni v pribéhu dne, ale dd se vyuzit i pii
michani letnich koktejli. Nejvhodnéjsi teplota pro podéavani je 8 — 12°C, muze se do n¢j
pridavat i led, ovSem nikdy se nesmi pfechladit. Rosé se vyrabi z odriad modrych hrozna
metodou kratkého nalezeni rozemletych hrozni neboli rmutu. D4 se fict, Zze zivot
rizového vina zacind jako cervené vino, ale pak jej zije jako vino bilé. Rmut z modrych
hroznli se nechava naleZet zpravidla jen Ctyfi az Sest hodin, aby se ze slupek uvolnilo
pouze malo ¢erveného barviva. Poté se most od slupek oddéli a dale je s nim nakladano
stejné jako pii vyrob¢ bilého vina. Takovy vyrobni postup propiijcuje razovym viniim
jejich tolik zadany mlady esprit. Svézest, kterou od rizového ocekavame, vyzaduje
potiebny podil kyselin a ty zrdnim hroznli ubyvaji. Navic ¢im vyss$i je cukernatost
pouzitych hroznii, tim se barva vina posouva do mén¢ atraktivnich nahnédlych tént.
Proto vinafi voli kratkodobou maceraci, ktera dava vzniknout svézim vinim leh¢iho

charakteru a vyraznéj$i chuti. RiZzova vina maji celou $kalu barevnych odstint. Dle
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zvolené odrudy hroznii a technologie zpracovani se rozliSuji sladce malinové tony,
jemné lososové, pomerancové i temné cibulové. Rosé je urceno k rychlé konzumaci, tim
padem se nehodi k archivaci. Doporu¢end doba konzumace je do dvou let od roku
sklizn&. [4] [Smikmator;2009;s. 40-42]

1.2.3 Kategorizace vin podle obsahu zbytkového cukru

Vina se podle obsahu zbytkového cukru déli na suché, polosuché, polosladké a sladké.

- Jako suché vino byvd oznacovano vino, které prokvasilo na nizky obsah

zbytkového cukru, ktery smi obsahovat nejvyse 4g zbytkového cukru/litr.
- U polosuchych vin se hodnota zbytkového cukru pohybuje od 4,1 do 12 g /litr.

- Pro polosladké vino je ddna hodnota zbytkového cukru nejméné 12,1, ale

nejvyse 45g /litr.

- Sladké vino ma nejvyssi obsah zbytkového neprokvaSené¢ho cukru, obsah musi
byt minimaln¢ ve vysi 45g/litr. Jednd se o vina specialni, ur¢ena pro dlouhé
zrani, vina slamovéa, ledova nebo bobulové vybéry. Obsah alkoholu je u

sladkych vin nizsi 7 - 11%. [1]

1.3 Odridy péstované na uzemi vinai'ské oblasti Morava

Na Morave¢ se péstuje dvacet odriid cervenych a dvacet Sest odrad bilych vin, které jsou

zapsané ve Statni odriidové knize.

1.3.1 Bilé odrudy podle rozsireni

Aurelius Rulandské Sedé
Chardonnay Ryzlink rynsky

Irsai Oliver Ryzlink vlassky
Miiller Thurgau Sauvignon

Muskat moravsky Sylvéanské zelené
Muskat Ottonel Tramin Cerveny
Neuburské Veltlinské Cervené rané
Palava Veltlinské zelené
Rulandské bilé

Tab. 1: Piehled bilych odrad
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Ve vinaiské oblasti Morava se péstuji jak tradicni odriidy, tak odridy nové vyslechténé.
Nejrozsifengj$i nové odridy na Moravé jsou Palava, Aurelius a Muskat moravsky.

[1][Malik;2003;s.39-43] [Obtirkova;2010;s.10]
Palava

Palava byla vyslechténa na Slechtitelské vinaiské stanici v Perné Ing. Veverkou
kfizenim Traminu cerveného a Miiller Thurgau. Nejvice se péestuje v Mikulovské a
Znojemské vinafské podoblasti. Vyzaduje kvalitni hluboké pidy a vynikajici polohy
dostate¢né zasobené vodou. Pélava poskytuje dostatecné vynosy 9 t/ha o nadprimérné
cukernatosti. Dava plné, harmonické, ,traminoveé® aromatické vino. Ideédlni pocasi
umoziuje této odrid¢ produkovat piivlastkovd vina s pfirodnim zbytkovym cukrem.

Pélavu bych hodnotila jako vino podobné Traminu se siln¢j$i viini vanilky.

Pélava je vino plné, elegantni, aromatické, s medové kotfenitou dezertnosti, tony cajové
ruze, vanilky, manga, banani. Podava se idealn¢ v kombinaci s kofenitymi jidly,

sladkymi ipravami masa, uzenymi a pafenymi syry, dezerty.
Aurelius

Aurelius byl vyslechtén Ing. Veverkou a Ing. Zatloukalem, vznikl kiizenim Ryzlinku
rynského a Neuburského. Tato odrida je nejrozsitenéjSi v Mikulovské vinafské
podoblasti. Jednd se o plodnou odridu, kterd je schopna produkovat vysoce cukerné
mosty. Dozrava stfedné pozdé podobné jako Neuburské. Poskytuje i dostatecné kysela
vina s obsahem 9-10 g/l kyselin, vyznacujici se piijemnym kvétinové-lipovym aroma a

dlouhou, perzistentni chuti. V chuti objevite vice Ryzlinku rynského s kotenitéjsi a Sirsi

Skalou aromatickych latek.

Muskat moravsky

Libivé, harmonické, muskatové vino Muskat moravsky neboli MOPR byl vySlechtén
v PoleSovicich Ing. Kiivankem kiizenim Muskatu Ottonel a Prachtraube. Patii k dfive
dozravajicim odridam, kterému se daii predevsim ve Velkopavlovické, Mikulovské a
Znojemské vinaiské podoblasti. Pfijemné svézi vino s harmonickym charakterem,
muskétové kvétinovou vini a vini citrusovych plodi. Muskat moravsky je vhodné
podavat pfi teploté¢ 11-13°C, k husim jatrim, jemnym paStikdm, chiestu nebo sladké

vino k dezertiim, pokud je suchy mize se podavat jako aperitiv.
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Irsai Oliver

Irsai Oliver vyslechtil Pal Kocsis v Kecskeméte kiizenim Bratislavského bilého a
Cabariské perly. Starsi vysadby této odridy se nachézeji ve Velkopavlovické vinaiské
podoblasti. Daii se mu v teplych, ale ne suchych polohach. Dozrava velmi brzy, uz
v druh¢é poloving srpna. Vino této odriidy se vyznacuje vyraznou kofenité-muskatovou

vuni, jeho chut’ je ten¢i a mén¢ perzistentni.
Mezi tradicni odrady se tadi:

Miiller Thurgau

Miiller Thurgau je nejrozsifené;jsi odriida jak u nas tak ve vSech severnéjsich vinatskych
oblastech Evropy i zamoti. Odriida ma ve Svycarsku nizev Riesling x Silvaner podle
domnéle provedeného kiizeni mezi témito odriidami, které uskutecnil prof. Herrmann
Miiller, pivodem ze Svycarského kantonu Thurgau, v roce 1882 ve vyzkumném a
Slechtitelském ustavu v Geisenheimu v Némecku, kde tehdy vyucoval botaniku. I dalsi
synonymum Rivaner, pochéazejici ze Slovinska, se opird o domnél¢é kiiZeni. V soucasné
dobé dokazal Dr. F. Regner z vinaiské Skoly v Klosterneuburgu pomoci genové
analyzy, ze se ve skutecnosti jednd o kiizeni Ryzlink rynsky x Madlenka kralovska.
Tento nejznaméjsi kiizenec se po svéte rychle rozsifil pro ranéjsi zrani, pravidelné a
bohaté urody, nizky obsah kyselin a pfijemné aroma. Na polohu ma nizké naroky,
nesnasi suché, piscit¢ a kamenité¢ pidy. Harmonické svézi vino zelenozluté barvy
s mladistvym charakterem, ve vini ovocité, kvétnaté, nékdy s tony grepu ¢i broskve
evokujici muskatové tony, na patfe nevtiravé a s niz§im obsahem kyselin. Podava se pfi

teploté 9-11°C k lehkym jidlim a Cerstvym syrtim.

Veltlinské zelené

Piedni rakouska odriida, ktera si nedavno ve svété vydobyla renomé. V Ceské republice
je tradi¢ni na Velkopavlovicku, Znojemsku a Mikulovsku. Analyzy DNA nepotvrzuji
zadnou piibuznost s odridami Veltlinské cervené ani Veltlinské cervené rané, nybrz
pfisuzuji roli jednoho z rodi¢l odriidé Tramin. Vina této odridy jsou pomérné neutralni
a pivodné byla vyrabéna specialné pro Heuriger, coz jsou vinarnicky nachézejici se

v okoli Vidné¢, kde se navic fedila vodou a podavala jako spritzer neboli vinny stfik.

Tato odriida dava zelenozlutd, plnd a extravagantni vina. Voni po zelenych mandlich a

je vhodna k dlouhodobému skladovani v reduktivnich podminkach. Jedna se o vina
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nejen denni potieby, ale i vina vyrazn¢ odrtidova s vini lipového kvétu na hlinitych
pudach nebo peptnaté kotenita na spraSich. Vyrabi se z n¢j téz vina Sumiva. Podava se
pii teplot¢ 10-12°C jako vino svacinové, k jednoduchym jidlim domaci kuchyné,

vafenym mastm, predkrmim, tvrdym syrim nebo smazené rybe¢.

Ryzlink vlassky

Ryzlink vlaSsky je odridou nejednozna¢ného ptivodu, s Ryzlinkem rynskym nema
mimo nazvu nic spole¢ného. Ryzlink vlaSsky je réva stiedniho vzristu a dostatecné
mrazuvzdornd. Zrani hroznl je velmi pozdni a cukernatost stoupne dramaticky koncem
fijna ¢i zaCatkem listopadu. V teplych mikroklimatickych podminkach je mozné sklizet
hrozny velmi pozdé a vyrabét z nich vynikajici pozdni sbéry a vybéry, vhodny je i pro
vyrobu Sumivych vin. Sv€zi vino zelenozluté barvy se stfedni plnosti a pikantni
kyselinou je tradicni na Mikulovsku, kde se osvédc¢ilo pravidelnymi skliznémi.
Zpocatku vice kyselin, které se v pribéhu Skoleni vina zmirni. Vina Ryzlinku vlasského
se vyznacuji ptijemnym bylinkovym aroma a dlouhym, kyselym ,,ocaskem*. V mladych
vinech rozpoznadme ovocné tony rybizu nebo angrestu, ve zralych vinech se projevuje
vuné lucniho kviti a medu. Vhodné podavat pii teplot€¢ 9—11°C k zeleninovym jidlim,

polévkam, sladkovodnim rybam, zrajicim syriim nebo jemnym pastikam.

Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky nema jasny ptvod, jisté ovSem je, Ze se do svéta rozsifil z Némecka. Do
¢eskych zemi byl pravdépodobné dovezen ve 14. stoleti za vlady Karla IV. Ryzlink
rynsky je nejuslechtilejsi odrtidou pro bild vina nejvyssi kvality. Rozsifil se ve vSech
vinafskych podoblastech pro dobrou mrazuodolnost a vybornou kvalitu ptfivlastkovych
vin. Vina Ryzlinku rynského maji nékdy vyssi obsah kyselin, vynikaji Sirokou Skalou
vuni a jemnosti s decentnimi viinémi lipového kvétu, komplexni viini citrusového ovoce
s pfichuti medu, vypar znafty, na patie pak nevtiravym, avSak dlouhotrvajicim
doznivanim. Predikétni vina se t¢Si vysokému potencidlu dlouholeté Zivotnosti, ktera
trvad az nékolik desitek let. Podava se pfi idealni teplot¢ 9—11°C k predkrmim, bilym

masim, jemnym upravam ryb, telecimu masu a sladké vybéry k dezertiim.
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Rulandské bilé

Od roku zapisu do Statni odridové knihy v roce 1941 az do roku 1993 se nazyvalo
Burgundské bilé. Nazev Rulandské vznikl nepochopenim a neznalosti v roce 1993, kdy
bylo Burgundské bilé pfejmenovano na Rulandské bilé. Ve skutecnosti se jedna o
francouzskou odriidu Pinot blanc, pochdzejici z Burgundska. Pivodni Cesky nazev je
Rouci bilé. Poskytuje nadprimémé vynosy mezi 10-12 t/ha o nadprimérné
cukernatosti. Dava plna harmonickad vina s dobrym potencidlem zrani. Vina lahvové
zralosti poskytuji spotiebiteli pozitek “biskvitového* aroma. Ve vinech z vapenitych
pud se nejlépe projevi kvalita a plnost. Rulandské bilé je rozsifeno ve vSech vinatskych
podoblastech. Vina z n¢j vyrobend jsou plnd s mineralni podstatou, pikantni svézesti,
kvétnatého aroma s typickou chlebovinkou, ovocitosti maslovych hrusek s dotekem
liskovych ofiski. Vino se podava pfi idealni teploté 10—12°C k uzenym rybam, pernaté

zvering, pastikdm a tvrdym kozim syram.
Sauvignon

U milovnikii bilych vin je velmi obliben pro vyraznou travnost mladych vin s viinémi
po kopfiivé a zelené paprice. U vin z teplych poloh a pfi zrani vina se objevuji viné
¢erného rybizu, angreStu se smési citrusti a kiwi. Vino se podava pfi idealni teploté
11- 13°C k té€stovindm, bilym mastim, chfestu, rybam, plodim moie, ovéim nebo kozim

syram.
Chardonnay

Odrada Chardonnay je potomstvem kiizeni Rulandského modrého a Bél velké, coz je
jedna znejlepSich kombinaci. Nejrozsitenéjsi je v Mikulovské podoblasti. Vino
z odriidy Chardonnay se stalo béhem osmdesatych a devadesatych let minulého stoleti
jednim z nejpopuldrnéjsich a nejlépe placenych vin na svété. Toto vino téz dobie snasi
zrani v sudech barrique a poskytuje vynikajici zakladni kupéaze pro vyrobu Sumivych
vin. Vyzaduje vapenité ptudy a vyborné polohy, aby hrozny vzdy vyzraly do kvality
ptivlastkovych vin. V chladnéj§im klimatu maji vina vini po zelenych jablkach a
pfimési akatu. Ve vyzralém viné naopak ucitime med a liskové ofisky, z teplejsSich
oblasti mango, smetanu, banan, ananas a zluty meloun. Vino se podavé pii ideélni
teploté¢ 10- 12°C k predkrmim, plodim mote, masu s bilou oméackou, masu na rozni,

steakim, uzené ryb¢ nebo polotvrdym syrim.
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Rulandské $edé

Burgundska odriida vznikla pupenovou mutaci z jiné burgundské odridy Rulandské
modré. Pokud hrozny nenakvasuji dlouho, vyznacuje se vino decentni ,,kofeninkou®, je
dostatecné extravagantni a perzistentni. Ma mensi hrozny s Sedomodrou slupkou, které
se museji rychle zpracovavat, aby vino nemélo vysokou nartzovélou barvu. Hrozny
zraji diive nez u Rulandského bilého a maji mensi mnozstvi kyselin. Z burgundskych
odrld zraje nejdiive a dosahuje vysoké cukernatosti. Bézn¢é jsou vybéry z hroznl. Dava
vina velmi plna, hebkd, extraktivni s medové naslddlou vini a néznakem viné
pomerancl, hrusek, karamelu, kvétin. Miva vyssi obsah alkoholu a dlouhotrvajici
dochut’. Vino se idealné podava pfti teplot¢ 10—12°C ke kachné, dribezi s nadivkou,

uzenym pafenym syrim, dezertim nebo ovocné bowli.

Tramin Cerveny

Tramin Cerveny pochazi pravdépodobné z jiznich Tyrol z mésteCka Tramin, kde se
péstoval jiz v 15. stoleti. Tramin je narocny na polohu, i pudu vyzaduje urodnou,
hlubokou a teplou. Barva vina byvé zlatozluta, viiné¢ medové hrozinkovéa se zavany
aroma cajové ruze, v lahvové zralosti ucitite i pomerance, skofici ¢i fialky. Vino je
velmi plné, s niz§im obsahem kyselin a casto se zbytkovym cukrem. Milovnikiim
traminu imponuje rizovokofenéna viné a lascivni, terpenickd chut. Excelentni jsou
piivlastkova piirodné sladka vina této odridy. Podava se idealné pfii teploté 10—-12°C

k dezertim, pokrmtim asijské kuchyné, sladké vybéry k husim jatram.
Neuburské

Pochazi z Dolnich Rakous a vzniklo kiizenim odrid Veltlinské Cervené a Sylvanské
zelené. Této odrad¢ se dafi na jiznich svazich otevienych teplym vétriim, coz umoziuje
dobré vyzravani bobuli. Déava vina vyrazna, plnd, dobré struktury, s ofiskovou
koncovkou. Ve vin¢ ucitite téZ viini malin, grepu, kandovaného ovoce nebo avokada.
Podava se pti teplot¢ 9-11°C k zeleninovym polévkam, vafenému hovézimu masu,

ro§téné, peCenému bazantu, polotvrdym syram.
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1.3.2  Cervené odridy podle rozsifeni

Vétsina Cervenych vin se podava pii teplot€¢ 14—16°C nebo 13-15°C. Mezi tradi¢nimi
viny se objevuji i vina nové vyslechténd ¢i nové dovezend. Z vin vyslechténych na

Slechtitelské stanici ve Velkych Pavlovicich bych uvedla André a Cabernet Moravia.

Odrtda André davajici na hlubokych hlinitych ptdach v teplych polohach velmi plna
cervend vina vznikla kifizenim odrtid Frankovka a Svatovaviinecké. André je odrida
péstovana vylucné na Morave ve vinatfskych podoblastech Slovacké a Velkopavlovické.
Vino tmavé grandtové barvy se vyznacuje hebkou tfislovinou, vini zralych ostruzin,
lesnich plodt, povidel, kdvy a buketné pfipomind slavny Shiraz. Podava se ke

grilovanym masiim, zvéfing, hutné upravé jidel, mékkym syrtim s bilou plisni.

Cabernet Moravia byl vyslechtén L. Glosem v Moravské Nové Vsi kiizenim Cabernet
Franc a Zweigeltrebe. Vino barvy tmavého granatu, jemné kabernetové tony, viiné a
chut’ ¢erného rybizu, ostruzin, ¢okolady, kavy, to je Cabernet Moravia. Podava se ke

zveting, steakiim, tmavému masu s hutnou upravou a polotvrdym syrim holandského

typu.

Mezi vina nové dovezena se fadi francouzské odridy Cabernet Sauvignon, Merlot,
znémeckych odrid Dornfelder a barevné nejbohatSi barviiky Alibernet, Neronet,

Rubinet. [1] [Malik;2003;5.43-45] [Obiirkov4;2010;10]

André Modry Portugal
Cabernet Moravia Rulandské modré
Cabernet Sauvignon | Svatovaviinecké
Frankovka Zweigeltrebe

Tab. 2: Ptehled cervenych odrud

Svatovaviinecké

Nejrozsitengjsi a nejpéstovanéjs$i modra odriida po celé republice vznikla jako semenac
burgundskych odrad. Vino je tmavé granatové barvy s fialovymi odstiny. V ptiznivych
ro¢nicich produkuje hebka, sametova vina hluboké barvy s vyssim obsahem kyselin a
ttislovin. Ve viini se objevuji tony visiiové, cerného rybizu, po susenych Svestkach a
povidel, na druhou stranu mladé vino voni po drobném horském ovoci. Vino dostava pfi
zrani v ldhvi sametovou plnost ovSem jeho potencidl zrani je omezeny. Podava se

k tmavym mastm, ke zvéfin€, huse a syrim s dvoji plisni.
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Frankovka

Frankovka pochazi pravdépodobné z Dolniho Rakouska nebo z Chorvatska. U nas patii
k cenénym odriddm péstovanym pouze na Morave, produkuje kvalitni vina vhodna pro
archivaci v lahvi nebo barikovych sudech. Vyzaduje teplejsi polohy z diivodu casného
raSeni a pozdniho zrani, proto je pro jeji péstovani u nads nejvhodnéjsi Velkopavlovicka
podoblast. Vina z Frankovky jsou charakterizovana svoji hloubkou, tmavé rubinovou
barvou a v mladi vy$§im mnoZstvim kyselin. Zranim se tvrdost snizi, vystoupi piijemna
kofenitost, extraktivnost a hebka plnost. Vyznacuje se kofenitosti spojenou s ovocnosti,
pii roztoCeni vina ucitite viini ostruzin a skofice. Frankovka je bud’ béznym dennim
vinem ke svacinam a k celé fad¢ obvyklych jidel vSedniho dne, nebo jako vino lahvové
zralé¢ z dobrych rocnikl se vyborné hodi k peCenym masim, kachné i huse, zvéfing,
gulasi, jidlim z vnitfnosti, kofenénym zeleninovym jidlim, polenté, zrajicim bilym

syrim, téstovinam v kotenité uprave i k nékterym typtim pizzy.

Zweigeltrebe

Odridu Zweigeltrebe vySlechtil Dr. Fritz Zweigelt z vyzkumné stanice
v Klosterneuburgu v roce 1922 kiizenim Svatovaviineckého a Frankovky. Rozsifila se
koncem minulého stoleti, dnes je nejpopularnéjsi odridou Rakouska. Vina jsou
podobna Svatovaviineckému snad jen o trochu hrubsi. Ma granatovou barvu, vyznacuje
se vuni visni, bobulového ovoce a zpocatku vyraznéjS$imi tfislovinami. Pfi usmérnéné
sklizni se dostavi hebké tony. Mladd vina jsou adstringentni, zranim se stavaji
harmonickymi a plnymi. Podava se ke zvéfing€, téstovindm, bazantu, tmavému masu,

tvrdym syrim.

Rulandské modré

Nejstarsi modra odriida v obou vinatskych oblastech. Tato odriida byla ve 14. stoleti
dovezena z Burgund do Cech Karlem IV., ktery ji nechal vysadit kolem mésta Mélnik,
kde se tradicn¢ péstuje dodnes. Péstovani je velice naroc¢né, nebot je nachylna
k mutacim. Ma zna¢né pozadavky na polohu, vyzaduje teplé a kypré hlinitopiscité pady.
Na Moravé toto vino vynikd na Bzenecku, Uhersko-hradist'sku, Muténicku a
Velkopavlovicku. Modré Pinoty poskytuji méné barevné moky, mivaji bled¢ rubinovou
az cihlové Cervenou barvu se zlatavym okrajem na styku hladiny vina se sklem poharu.

V mlédi ptevlada viné jahod, ostruzin, ¢ervenych tfesni, po vyzrani viiné Svestkovych
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povidel, horké ¢okolady, ktize, tlejiciho listi. Chut’ je kofenitd, plna, dlouha, po letech se
transformuje do sametové-kofenéné podoby. Podava se k peCenym mastim, jemnym

upravam zveétiny, houbovym pokrmim nebo tvrdym syram.

Modry Portugal

Modry Portugal je odrtidou, jejiz portugalsky ptivod je diskutabilni. U nas se péstuje od
18. stoleti. Dtive byl u nds Modry Portugal nejrozsifenéjsi modrou odridou nejen pro
vysokou trodnost, ale 1 pro dobrou pitelnost jemného svéze aromatického vina, které
byvalo na venkové doprovodem pracovnich svacin i béznych dennich jidel. Mlad¢ vino
ma jemnou kvétinovou vini, kterd je nesmirné piijemna a je-li podporovana mladistvou

harmonii vina, pak svadi k opakovanému dousku.

Vino tmavé€ rubinové barvy ma piijemnou vini kvétin, je leh¢i a vyborné pitelné. V
chuti mizeme citit chut’ zralych hruSek, bortvek, tfesni a méné tfislovin. Dobte vyzraly
Portugal vas miize piekvapit ptijemnou viini horského ovoce. Je vhodné ke studenym

masitym pokrmum, driibezi, t€stovinam a syram typu trapist.

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon je kralovskou modrou odriidou, kterou pfinesli Rimané do Francie
jiz v 1. stoleti. VyZzaduje slunecni polohy a hlinitopisc¢ité pudy, piicemz dobie snasi
sucho. Vina této odrtidy zraji velmi pomalu. Lahvuji se po jednom a ptl az dvou letech
a zacinaji byt pfijemna ke konzumu po 4-5 letech, svého optima doséhnou po 5-10
letech i1 pozdéji. Pfi plné zralosti hroznii poskytuje tmavé, plna a buketni vina, vonici
kasisem, ktery po letech zrani ve dfevé nabyva tabakovych a ¢okolddovych tona. Vino
granatové barvy s pomeranCovym okrajem. Ve vini a chuti u vyzralych hrozna
rozpozndme cerny rybiz, tfeSn€, ostruziny, tabdk, eukalyptus, cedr, u velmi
koncentrovanych vin ze zdmoii viné marmelady. Ve vétSin¢ oblasti, kde se ve vétsi
mife péstuje Cabernet Sauvignon je Skoleni vina spojeno s pouzivanim dubovych sudi
barrique, které predavaji vinim dal$i viiné a chut pfipominajici vanilku a kouf po
vypalovani sudi. Podavéa se ke zvéting, jehnéfimu, steakiim, kratimu masu, syrim

s modrou plisni, tvrdym ov¢im a kozim syrtim.

24



1.4 Podoblasti vinarské oblasti Morava

Pivodné¢ se Morava d¢lila na 10 vinafskych oblasti. Novy vinafsky zakon
&. 321/2004 Sb. stanovil rozdéleni Ceské republiky na 2 vinai'ské oblasti a 6 vinaiskych
podoblasti. Kazdd vinafska podoblast se vyznacuje odlisSnymi pudné-klimatickymi

podminkami pro péstovani révy vinné a pro kazdou z nich jsou typické razné odrudy.

Vinafskd oblast Morava se déli na 4 podoblasti — Mikulovskou, Slovackou,
Velkopavlovickou a Znojemskou. Mikulovska vinaiska podoblast zahrnuje stejné izemi
jako ptivodné. Slovacka podoblast vznikla nové slouenim puavodnich vinaiskych
oblasti Bzenecké, Kyjovské, Muténické, Podluzi, Straznické a Uherskohradist'ské. K
Velkopavlovické podoblasti byla pfipojena veétsi Cast plavodni vinaiské oblasti

Brnénské. Ke Znojemské podoblasti se ptifadilo Dolnokounicko.

1.4.1 Znojemska podoblast

Znojemska podoblast se sklada z 91 vinaiskych obci, kde plisobi 1 129 péstitelti na
3 388 ha vinic. K nejvétsim vinafskym obcim se fadi Vrbovec, Dolni Kounice, Znojmo,
Pravlov, Hostéradice, Hnanice, Bozice, Tasovice, Miroslava a Havraniky.
Z geologického hlediska se Znojemsko rozkladd na rozhrani dvou geologickych
soustav. Ze zapadu zasahuje Cesky masiv, krystalické biidlice chudé na vapnik, fosfor a
hot¢ik, z jihu zapadni Karpaty tvofené sprasemi, moiskymi a sladkovodnimi sedimenty.
Ceskomoravska vrchovina zptisobuje ob&asna ochlazeni v jinak teplé a suché oblasti.
Z duvodu sttidani teplot hrozny sice zraji pomaleji, na druhou stranu si zachovavaji vice

vonnych latek.

Obr. 2: Mapa Znojemské vinatské podoblasti [1]
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Znojemsko se proslavilo svymi chutové plnymi a aromatickymi bilymi viny. Z celkové
rozlohy 3 388 ha vinic se na plose 2 356 ha péstuji bilé odriidy. Nejrozsitenéjsi odridou
péstovanou na Znojemsku je Veltlinské zelené, které je druhou nejpéstovanéjsi odridou
révy vinné v Ceské republice. K odriidam Znojemska patii Miiller Thurgau, Sauvignon,
Ryzlink rynsky, Palava, Muskat Moravsky a Chardonnay. Na 1 011 ha, se péstuji modré
odridy Svatovaviinecké, Zweigeltrebe a Rulandské modré. [Oblrkova;2010;s.16-17]

Ve Znojemské podoblasti se nachazi mnoho zndmych vinafstvi, z téch nejznaméjsich
bych uvedla spolenost Znovin Znojmo a.s se sidlem v Satové, Vinafstvi Jan Platek

z Moravskych Branic, Vinaistvi Lahofer z Dobsic a Vinné sklepy Lechovice.

Spole¢nost Znovin Znojmo patii ke stalicim moravského vinafstvi a jeji ¢innost je uzce
spjata s vinici Sobes, Moravskym sklipkem, Malovanym sklipkem v Satové, Kiizovym
sklepem 1 Louckym klasterem ve Znojm¢. Znovin ma Sirokou nabidku vin, nabizi jak
vina odridové, pozdni sbéry, vybéry z hroznli, vybéry z bobuli, vina ledova, vina
slamova i sekty. Znovin je zndmy pfedevsim jako propagétor ,,terroir, coz je oznaceni
pro faktory ovliviiujici kvalitu vina. Jsou to ptida, klima, poloha vinice, stafi keit,

nadmoiska vyska apod. [5]

Vinaistvi Jan Placek z Moravskych Branic, z vesnice nachéazejici se 20 km jihozapadné
od Brna v sousedstvi Dolnich Kounic, je mladé vinaistvi ptisobici na nasem trhu od
roku 2001. OvSem za tuto kratkou dobu si ziskalo dobré jméno, predevSim ucasti na
soutézich. V roce 2010 obdrzelo Vinafstvi Jan Placek dvé stiibrné medaile Festwine

2010 na vina Veltlinské zelené 2009 a Frankovka rosé 2009. [6]

Vinaistvi Lahofer z DobSic u Znojma je nové vinafstvi, které vzniklo v roce 2003 jako
Prvni znojemska vinatska a.s. Od roku 2005 jiz pouzivd nové jméno Vinafstvi Lahofer
inspirované osobnosti Jana Lahofera, dobsického rodaka a uméleckého fezbare, ktery v
obci zil na pfelomu 18. a 19. stoleti. Sloganem vinafstvi je ,,Vinafstvi Lahofer — Vina

z vlastnich vinic*. Vinafstvi se opira o své vlastni vinice U H4jku a Babicak. [7]

Vinné sklepy Lechovice jisté nemusim piedstavovat, jelikoz jsou nejvétSimi vyrobci
vina z vlastnich vinic ve Znojemské vinaiské podoblasti. Spole¢nost vznikla v roce
1993 ovSem pokracuje v tradici lechovického vinafstvi. Zabyva se predevSim
péstovanim bilych aromatickych vin. V poptedi stoji odridy Sauvignon, Pélava a

Tramin.
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14.1.1 Turistické cile Znojemské podoblasti

Loucky klaster ve Znojmé

Premonstratsky klaster v Louce u Znojma byl po staleti jednim z nejvyznamnéjSich
klasternich komplexti ve stfedni Evropé. Klaster =zalozil znojemsky ud€lny
pfemyslovsky knize Konrad Ota se svoji matkou Marii vroce 1190. Ve 40. letech
18. stoleti se stal ptrevorem klastera Prokop Divis, ptirodovédec, badatel v oboru
elektfiny a konstruktér prvniho uzemnéného hromosvodu na svété. V klastete Divis
zkonstruoval elektricky hudebni nastroj nazyvany Denis d’Or neboli Zlaty Divis§
podobny elektrofonickym varhandm. Po tomto néstroji je pojmenovéano i znovinské
vino Denis d'Or. Klaster byl vzdy nejen stfediskem vzdé€lanosti, ale 1 vinafstvi. Vlastnil

mnoho vinic na Znojemsku a pod klasterem jsou rozsahlé vinné sklepy.

Monumentalni barokni komplex Louckého klastera zahrnuje téz trojlodni baziliku
Nanebevzeti Panny Marie a sv. Vaclava s pfistupnou unikatni romansko-gotickou
kryptou, ktera je jednou z historicky nejcennéjich pamatek Louckého klastera i Ceské

republiky a torzo rajského dvora s kiizovou chodbou.

V Louckém klastefe naleznete navstévnické centrum Znovinu Znojmo umisténé
v historickych ptizemnich prostorech klastera, obrazovou galerii, bednéiské a vinatské

muzeum a prodejnu vin. [5]

Malovany sklep v Satové

Ptekrasny vinny sklep a evropsky unikat, vyhloubeny v piskovcovém svahu nad
Satovem kousek od silnice na Havraniky, je vyzdoben fantastickymi plastickymi
malbami mistniho lidového umélce Maxmilliana Appeltauera, ktery ve sklepé pracoval
kazdou nedéli celych 36 let. Nezastavilo ho ani zranéni z druhé svétové valky, kdy
prisel o ruku. V levém podpazi si ptidrzoval nadobku s barvou, v pravé ruce mél Stétec
a svickami pfipevnénymi na klobouku si osvétloval plochu pied sebou. Sklep v Satové
je vinny sklep, avSak vino se v ném nikdy nevyrabélo ani neskladovalo, nebot’ mé¢l
slouzit jako soukromd vinarna. V podzemi objevite podivuhodnou #i$i moiskych panen,
trpaslikti a alpskych krajinek. Obé¢ strany hlavni chodby 1 stény péti ptilehlych salonk

zdobi barevné plastické obrazy. [5]
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Vinice Sobes

Vinice v Narodnim parku Podyji na proslunéném svahu v meandru feky Dyje byva
zafazena mezi deset nejkvalitn€jSich vinafskych poloh v Evropé pifedevsim diky
idealnimu mikroklimatu. Zvla§tni vyznam ma feka Dyje, které Sobes obtéka ze ti stran,
poloha chranéna proti vétrim, teplé dny a chladnéjsi noci, mlhy a nakonec 1 kamenita
ptda na rulovém podkladé€, kterd pres den nasava slunecni teplo a v noci je zase
intenzivné vyzatuje. Ve vinici se na 12 ha péstuji predevsim odriidy Ryzlink rynsky,
Rulandské bilé, Rulandské $edé, Ryzlink vlassky. Vinice Sobes dava vynikajici vino, to
doklada 1 ocenéni, které tyto vina ziskavaji. Ryzlink rynsky, pozdni sbér rocnik 1997
byl v roce 1999 v Paftizi zafazen mezi tisic nejlepSich vin svéta. Rulandské Sedé pozdni
sbér 2004 se vyznacuje charakteristickou vini i chuti, danou vyjimecnou lokalitou
s vlastnim mikroklima. Ve vini nalezneme piijjemné tony po medu a suSenych

hrozinkach.

Od zacatku dubna do konce zafi zde mohou navstévnici navstivit vinny ochutnavkovy

stanek firmy Znovin Znojmo. [5]
Kiizovy sklep
Kiizovy sklep v Pfiméticich je krasnym piikladem moderniho sklepniho hospodafstvi

v historickém interiéru. Vinny sklep s pidorysem ve tvaru kiize, ktery patii k nejvétSim

na svéte, nechali postavit znojemsti jezuité v letech 1740-1756.

Znovin Znojmo v Piiméticich zpracovdva vina bilych odrid, pribézné zde byva
ulozeno 750 000—1 200 000 litrG bilého vina. Vina zraji jak v tradi¢nich dubovych a
akatovych sudech, tak v modernich nerezovych tancich. Piiméticky vinny sklep ma
nékolik nej: patfi k nejveétSim kiizovym sklepim na svété, zraji v ném ta nejlepsi
znojemska vina a unikétni je 1 zdejsi akustika, kterou chvalil i slavny dirigent Rafael

Kubelik.

Jedine¢ny je jak svymi rozméry, tak zdejSim klimatem. Hlavni chodba je 110 metrt
dlouhd a necelych 10 metrt Sirokd, rameno kiize méti 56 metri, klenby jsou Sest a ptl
metru vysoké, v kopuli o jeden a pll metru vyssi. Stény i stropy sklepa pokryva silna
vrstva uSlechtilé sklepni plisn¢ Rhacodium cellarae, kterd je dokonalym regulatorem

vlhkosti, neni zde tedy potfeba zadné klimatizacni zafizeni. [5]
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1.4.2 Mikulovska podoblast

Mikulovskd vinafskd podoblast je slozena z 30 obci, ve kterych péstuje vino
2 464 péstiteli na vinicich o rozloze 4 680 ha. Tato oblast zabirda Mikulovskou
pahorkatinu s vapenitymi pidami v okoli Palavy, Dunajovické vrchy a Valtickou
pahorkatinu s mohutnymi navéjemi sprasi a piskovou ploSinu Botiho lesa. Vladne zde

velmi teplé a suché podnebi.

Mikulovské podoblast zahrnuje obce Valtice, Mikulov, Novosedly, Dolni Dunajovice,
Sedlec u Mikulova, Brod nad Dyji, Popice, Pavlov a izemi kolem Novomlynskych

nadrzi na severu zasahujici az k Pohotelicim.

BRND

Obr. 3: Mapa Mikulovské vinafské podoblasti [1]

V této podoblasti, stejn¢ jako ve Znojemské podoblasti, jsou vysadzené na vétsi plose
vinic bilé odrady, piesn€ji na 3 425 ha. Vlajkovou lodi podoblasti Mikulov jsou Ryzlink
vlassky, Chardonnay a obé svétlé odriidy Rulandského, Pinot gris a blank, k nim se
druzi Veltlinské zelené. Nasleduji Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, Sauvignon.
Vyraznd vina jsou vyprodukovana z burgundskych odrid Chardonnay a Rulandského
Sedého. Svatovaviinecké, Frankovka a Zweigeltrebe v Mikulovské podoblasti zastupuji

modré odrudy. V posledni dob¢ se zkousi ve vétsi mife Cabernet Sauvignon a Merlot.

Pélava dava vzniknout vinlim se zcela jinym charakterem nez v jinych podoblastech a
pro péstovani révy vinné je jedineCnym mistem severopanonské niziny. Toho si v§imli
jiz fimS§ti vojaci, kteti na palavskych svazich zalozili historicky prvni moravské vinice.
Podle palavskych vrchil je pojmenovana odrida Palava, vino zlatozluté barvy vonici po

ruzich a vanilce. [Obtrkova;2010;s. 34-35]
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Nejvétsim a nejvyznamngj$Sim vinafstvim v Mikulovské podoblasti je bezesporu
akciova spolecnost Vinné sklepy Valtice. K ni se dale tadi dal$i vyznamna vinaistvi,
Vinarstvi Chateau Lednice s.r.o., Vinarstvi Galant Mikulov a Mikrosvin Mikulov

sklepy Dolni Dunajovice.

1.4.2.1 Turistické cile Mikulovské podoblasti

Nérodni vinafské centrum a Salon vin Ceské republiky Valtice

Z4dny milovnik vina by nemél vynechat nav§tévu monumentalniho zamku ve Valticich.
Nejen proto, Ze se na stavbé rezidence rodu Liechtensteini podileli predni soudobi
umélci a e Gestny dvir patfi k nejkrasn&j$im svého druhu v celé Ceské republice, ale
také z divodu vinafského. V historickych prostordch zamku sidli Néarodni vinarské
centrum, které byly zrekonstruovany diky projektu ,,Rozvoj vinafstvi na jizni Moraveé®.
Celoroéné piistupna vefejna degustaéni expozice Salonu vin Ceské republiky je
instalovana v zadmeckych sklepech. Vina pfihlaSend do Salonu sméji byt vyrobena
vyhradné z domécich hroznii a musi nejprve projit systtmem nominacnich vystav.
Maximaln¢ stovka vin tak kazdy rok ziskéa pravo na oznaceni lahvi znamkou ,,Salon vin
Ceské republiky*. navitévnici maji moznost individualng ochutnavat viechny vystavené

vzorky, nebo si zvolit n¢ktery z degustacnich programl, fizenych sommelierem.

Samotné mésto Valtice je centrem vinafstvi a turistiky v regionu, ne nadarmo byva
oznacovano jako ,,Hlavni mésto vina“. Lezi v nadherné oblasti pfezivané ,,perla jizni
Moravy*, Lednicko-valtickém aredlu zapsaném na Seznamu svétového kulturniho a

prirodniho dédictvi UNESCO. [9]

Zameckv a kiizovy sklep

Akciova spolenost Vinné sklepy Valtice je jednim znejvétSich producentl vin
Mikulovské vinaiské podoblasti. Ackoliv jsou valtickd vina vyrdbéna v modernich
technologickych prostorach, k zrani jsou vyuzivany staré historické sklepy pfistupné
vefejnosti. Zamecky sklep byl vybudovan kolem roku 1430, je tedy nejstarSim sklepem
ve Valticich. V soucasné dobé ma kapacitu 600 000 litrti a v dubovych sudech tu zraji
pfedevsim vina Cervend. Zamecky sklep nabizi navstévnikiim nejen prohlidku téchto
unikatnich prostor doplnénou vykladem o historii vinafstvi, ale také seznameni

s produkci firmy Vinné sklepy Valtice, a.s.
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Z roku 1640 pochézi 120 metrti dlouhy a 100 metri Siroky Ktizovy sklep. Sklep pojme
ptes milion litrii vina uloZzeného v dubovych sudech i nerezovych cisterndch a zrajiciho

v 300 000 lahvi, aby ziskalo nejvyssi jakost archivnich odriidovych vin. [10]

Valtické podzemi

Valtické podzemi je unikéatni historicky labyrint zrekonstruovanych vinnych sklept
z 15. stoleti v celkové délce 710 m, datovanych uz kroku 1289 v souvislosti se
zalozenim klaStera minoritd. Tento soubor podzemniho dédictvi se postupné odhaluje
diky snaze vinait ze spolecnosti Vinafstvi Chateau Lednice. Co se ty¢e podzemnich
prostor, nebyly vzdy vyuzivany k ucelim vyroby vina, ale i ke skladovani potravin.
Zajimavosti je vlastni 16 m hluboka studna i to, ze v minulosti byly jednotlivé sklepy
propojené, pravdépodobné i spole¢né vyuzivané. Ve sklep€ je mozné zajistit prohlidku
s degustaci vina. Soucasti prohlidky Valtického Podzemi je i1 vystava historickych

signovanych cihel, vinného skla a zkamenélin s vykladem. [11]

Expozice historickych vinarskych lisu Valtice

Budova Muzea vinafstvi, zahradnictvi a Zivotniho prostiedi se nachazi na hlavnim
valtickém namésti a je pobockou Narodniho zemédélského muzea v Praze. Stalé
expozice dokumentuji vyvoj zelindi'stvi a ovocnafstvi, vinaistvi a vinohradnictvi v
¢eskych zemich. Pro navstévniky se zajmem o vinafstvi je urena expozice historickych
vinafskych lisi. Mezi nejcennéj$i vystavené predméty patii vinatrské lisy z 18. a 19.
stoleti, vétSinou plné funkcni. Spatiite tu také vinné sudy a drobné naradi, pouzivané pii

vinobrani — mlynky, putny, kosife a dal$i. [Oblrkov4;2010;s. 38]

Zamek Mikulov

Rozlehly barokni zamek tvofi nepfehlédnutelnou dominantu Mikulova. K
nejzajimave)$im soucastem zamku patii zamecka knihovna a sal predki. V soucasnosti
je zadmek sidlem Regionalniho muzea v Mikulové a naleznete zde hned néckolik
zajimavych expozic. Expozice dokumentuji d&jiny hradu a mésta, milovnici vina tu
mohou obdivovat patrné nejrozsahlejsi tuzemskou expozici vinafstvi a vinohradnictvi.
Raritou muzea je obii vinny sud z roku 1643 o objemu 1014 hektolitrli, nejstarsi ve
sttedni Evrop¢€, umistény hluboko v zameckém sklepeni. Stal¢ vystavy predstavuji také
knizni uméni v barokni zdmecké knihovné a obrazovou galerii Dietrichsteinil.

[Oblrkova;2010;s. 36]
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1.4.3 Velkopavlovicka podoblast

Velkopavlovickd podoblast je tvofena 75 obcemi, ve kterych ptsobi 7 290 péstitelit na
5012 ha vinic. Oblast se rozkladda na Hustopecsko-kyjovské pahorkatiné¢ tvorené
vapenitymi flysi a spraSemi. Obec Velké Bilovice s 797 ha vinic je nejvétsi vinaiskou
obci Ceské republiky v niz piisobi 1 051 péstiteli. Mezi dal$i znamé vinatské obce patii
Cejkovice, Velké Pavlovice, Kobyli, Hustopece, Rakvice, Némcicky, Zajeci, Pritluky,

Bofetice.

Velkopavlovicka podoblast je nejvétsi producent cervenych vin na Moravé. Modré
odriidy se zde péstuji na vinicich o ploSe 2 097 ha. Mezi nejpéstovanéjsi odridy patii
Svatovavtinecké, Frankovka, Modry Portugal, Zweigeltrebe, Rulandské modré a André.
Z bilych odrid péstovanych v této oblasti bych uvedla Veltlinské zelené, Miiller
Thurgau, Ryzlink vlaSsky a na starSich vinicich péstované Neuburské. Jako doplikové
odridy jsou péstovany Sauvignon, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Chardonnay,
Rulandské bil¢ a Tramin ¢erveny. [Obiirkova;2010;s. 60-61]

Ve Velkopavlovické oblasti plsobi vinafstvi Vinselekt Michlovsky a.s., tato spole¢nost
byla ocenéna titulem Vinaistvi roku 2009 neboli nejlepsi vinafska spole¢nost Ceské
republiky. Na soutézi Grand prix Vinex 2010 obhajil titul Sampidna a stal se absolutnim
vitézem na International Wine&Spirits Challenge Péavala v kategorii bilych vin. Mezi
daldi vyznamna vinaistvi patii Templaiské sklepy Cejkovice, Habanské sklepy,

Vinarstvi u Kaplicky v Zajec¢i, Rodinné vinaistvi Pavel Binder Rakvice a dalsi.

ooy g

Obr. 4: Mapa Velkopavlovické vinaiské podoblasti [1]
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1.4.3.1 Turistické cile Velkopavlovické podoblasti

Velkopavlovicka vinaiskd podoblast zahrnuje rozsahlé tzemi s rozdilnymi mésty a

obcemi, které nabizi velmi rozmanitou nabidku turistickych cila.

Nebyli bychom na Morave, kdybychom se nezminili o mésté Brné. Brno zve k navstéve
historického centra mésta, okolnich hradli i1 vyznamnym veletrhim a vystavam
konanych na brnénském vystavisti. Z veletrhit bych jmenovala Mezinarodni veletrh
Salima, v ramci kterého se kona i veletrh Vinex zabyvajici se problematikou vinafstvi a
vinohradnictvi a veletrh Go a Regiontour, prostfednictvim kterého se dozvite novinky

v regionech, tedy i ve vinaiskych oblastech Cech a Moravy.

Hustopece

Dominantou mésta, které se jiz ve stfedovéku stalo vyznamnym vinafskym centrem, je
moderni chram sv. Vaclava a sv. Anezky Ceské. Jeho piedchiidce, pozdné goticky
kostel sv. Vaclava, byl poskozen za druhé svétové valky a vroce 1961 byl strzen.
V centru mésta stoji renesancni dim U Synki, ktery je soucasti Méstského muzea a
galerie. V renovovanych sklepnich prostorech muzete navstivit stidlou vinaiskou
expozici vinaftt velkopavlovické vinafské podoblasti s vinotékou. Vedle dobovych
pfedmétl, které slouZzily k oSetfovani vinic, vyrobé a uskladnéni vina si muzete
prohlédnout panely, popisujici celoro¢ni praci na vinici, vyrobu vina a staletou
vinafskou historii Hustopecska. Na nadvoii domu najdete sochu vinné kvasinky.

[Oblrkova;2010;s. 62]

Bofetice — Svobodna republika Kravi hora

Prvni pisemna zminka o vinohradech v okoli vinai'ské obce Bofetice je zroku 1361.
V dnesni dob€ je pod vinicnimi tratémi Hliniky, Kravi hora a Zahranici soustfedéno asi
260 vinnych sklept. Od léta 2006 stoji nad Kravi horou nové rozhledna a v roce 2007

zde byl odhalen pomnik vinné kvasinky.

Dne 12. listopadu 2000 vyhlasili mistni vinaii recesistickou Svobodnou spolkovou
republiku Kravi hora. Spolkovou republikou je proto, ze areal sklepli ma tii Casti:
Zahrani¢i (sklepy jsou postaveny 2 metry za hranici katastrdlniho uzemi Bofetice),
Hliniky a Kravi hora, kterd je nejvétsi. Republika mé svou vladu v ¢ele s prezidentem,

ustavu, znak, prapor i ménu.
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Vino zde dosahuje vynikajicich kvalit, nebot’ sprasové pidy dévaji vyniknout cervenym
viniim. Péstuje se zde hlavné Modry Portugal, Frankovka, Svatovaviinecké a z novych
odrid André, Zweigeltrebe, Cabernet Moravia. Mén¢ jsou zastoupeny bilé odridy,
hlavné Neuburské, Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené¢ a dalsi. [14]
[Oblrkova;2010;s. 64]

Sklepni kolonie Vrbice

Vrbice je jedna z nejvyse polozenych obci na Velkopavlovicku. K navstéveé Vrbice 1aka
sklepni kolonie Pod Straznim kopcem. Sklepy se tahnou az v sedmi patrech nad sebou a
vynikaji malebnymi kamennymi pracelimi s goticky lomenymi oblouky. Sklepni
kolonie se zacala budovat jiz na prelomu 18. a 19. stoleti. [Obiirkova;2010;s. 69]

v

Cejkovice

Prvni pisemné zpravy o Cejkovicich zroku 1248 jsou spojené s existenci tvrze
vybudované ¢leny fadu templatskych rytiit. Prave templéii zde téméf sto let pfed dobou
panovani krale Karla I'V. zacali systematicky péstovat vinnou révu a postavili rozlehlou
tvrz, ktera je dodnes dominantou obce. Cejkovice byly nejvyznamnéjsi komendou
templaiského fadu v Ceskych zemich a sidlem zemského komtura. Tvrz je proto stavba
ojedin€la nejen svym vyznamem, ale i ¢lenitosti a rozsahem. Od roku 1998 v objektu

sidli hotel a navstivit miizete i zameckou galerii vin s bohatou nabidkou vin z okoli.

Soucasné s tvrzi byly vybudovany templaiské sklepy, které svym rozsahem tehdy
nemély na nasem uzemi obdoby. O jejich vysce, Sifce 1 délce se dodnes vypravéji
legendy, chodbami udajné¢ mohli projizdét ozbrojenci na konich i plné€ nalozené vozy.
Tajnou chodbu, kterd méla vést z Cejkovic, az do Skalice sice nespatfite, ale sklepeni
vyuzivané vinaiskou spolecnosti Templaiské sklepy pro uskladnéni a zrani vina je
bézné pristupné verejnosti. Z celkového komplexu chodeb je nyni zpfistupnéno 650

metru.

V Cejkovicich prozil ¢ast svého détstvi zakladatel Ceskoslovenské republiky Tomas
Garrigue Masaryk, rodak z nedalekého Hodonina. V domku, kde rodina bydlela, je

instalovana stala expozice. [12] [Obiirkova;2010;s. 64]
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1.4.4 Slovacka podoblast

Posledni ¢tvrtou moravskou vinafskou podoblasti je podoblast Slovacka. Slovacka
Slovenskem az k Uherskému Hradisti na severu, kde kon¢i vsamém limitu pro
péstovani révy vinné. Sklada se ze 115 obci, ve kterych plisobi 8 346 péstitelit na
4 564 ha vinic. Clenitost a riiznorodost jeji krajiny s riiznymi klimatickymi podminkami
davaji za vznik osobitym viniim s dirazem na jedine¢nost jednotlivych terroir. Slovacka
vinafskd podoblast, s podnebim kontinentalniho razu, je zekologického hlediska
nejrozmanitéjs$i podoblasti, nebot” je rozd¢lena fekou Moravou na dvé ¢asti. Na pravém
bfehu na severu najdeme vinorodé svahy Chiibli v pozadi se Zdanickym lesem,
v poptedi mizeme vidét mesto Bzenec, znamé Ryzlinkem rynskym, ze kterého se zde
tradiéné vyrdbélo znamkové vino Bzenecka lipka. Krajina levého biehu patii do
provincie karpatské. Jizni svahy pfedhiifi Bilych Karpat jsou oteviené teplému
jihovychodnimu proudéni a na hlubokych, vododrznych ptidach se tu rodi plna vina. Ve
vinafské obci Blatnice pod Svatym Antoninkem vzniklo tradi¢ni smésné vino Blatnicky
roha¢ z vin Ryzlinku rynského, Rulandského bilého a Sylvanského zeleného. Straznice
byla kdysi proslavena specifickym bilym vinem zvanym Frastak z hroznt Kadarky bilé,
kterd byvala nejrozsitenéj$i odridou na Straznicku, na jeji obnovu si ov§em musime

jeste pockat.

K nejvétsim vinafskym obcim této oblasti patii Muténice, Blatnice pod Svatym
Antoninkem, Hovorany, Prusanky, Bzenec, Lipov, Moravskd Nova Ves, Straznice,

Polesovice a Dolni Bojanovice.

BRNOD

HRADISTE

BRECLAV
.

Obr. 5: Mapa Slovacké vinaiské podoblasti [1]
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Ze dvou tietin jsou vysazovany bilé¢ odridy a z jedné tietiny odriidy modré. Na severu
Slovacka zraje Ryzlink rynsky, zatimco na jihu se lépe dafi Frankovce. Mezi
nejrozsitenéjsi odridy patfi Miiller Thurgau a Ryzlink rynsky, dale Veltlinské zelené,
Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Chardonnay, zaromatickych odrid Sauvignon a
Muskat moravsky. Z modrych odriid se nejvice péstuje Frankovka, Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe, Modry Portugal, Rulandské modré a Cabernet Moravia. [Baker; s.27-30]
[Obitirkova; s.88-89]

Ve Slovacké podoblasti se objevuji méné zndma vinafstvi, ale nijak to neubird z kvality
jejich vin. Cisté rodinné vinaistvi Vinaistvi Cech z Tvrdonic, diive firma Cebav, v roce
1997 vyhralo ocenéni ,,Vinat roku 2007%. Vinafstvi Livi spol, s.r.o. z Dubiian za dobu
své pusobnosti ziskala mnoho ocenéni a certifikatii, coz doklada kvalitu produkovanych
vin.

wewr

1.4.4.1 Turistické cile a nejvyznamnéjsi akce Slovacké podoblasti

Slovacko je jedinecné predevsim diky svébytnosti folklornich tradic, zvyki a obycejl.
Staleté tradice se dodnes dodrzuji zejména v narodopisnych oblastech, jakymi jsou
Hornéacko, Doliacko a Podluzi. Na mnoha mistech muzete shlédnout pamatky lidové
architektury, nejvyznamnéjsi sbirka se nachazi v Muzeu lidovych staveb jihovychodni
Moravy ve Straznici. Unikétni jsou téz rolnické domy ¢. 283 a 284 v Hluku, novée
opraveny selsky dim v Knézdubu, lidové muzeum mistnich kroji a malovaného
nabytku v Lanzhoté, pamatkova rezervace lisoven a sklept v Blatnici pod svatym
Antoninkem, vétrné mlyny a Cetné kiize, kiizky, bozi muka a kaplicky. Typické bilé
budy s modrymi podrovnavkami a dfevénym podbitim, vétSinou i s malovanymi Zudry,
nalezneme v Bzenci, VIkoSi, VI¢énoveé, Skoronicich, Miloticich, RatiSkovicich,
Muténicich, PruSankach 1 jinde. OvSem nejromantictéjSi dochovanou pamaétkou je
soubor unikatnich historickych sklepti v Plzich u Petrova. Dal§i zajimavé atrakce
Slovacka predstavuji lidova femesla a produkty rukodélné vyroby, cirkevni slavnosti a
pouté. Nejvyznamnéj$i poutni misto muizeme jmenovat Velehrad s bazilikou

Nanebevzeti Panny Marie a sv. Cyrila a Metod¢je.
Vycet nejvyznamnéjsich slavnosti a festivalti Slovacké vinaiské podoblasti:

- Fasank — wvesely festival masopustnich tradic, ktery sestavd z obchlzky

tane¢nikii, muzikanti a masek.
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Soutéz o nejlepsiho tane¢nika verbuniku Doliidcka v Kyjove a na Starém Mésté.

Velikonoc¢ni pravody chlapcu s klepaci a hrkaci o Bilé soboté, ke kterym se
v pondé€li pfidaji dospéli muzi a vydaji se na ,,Slahacky* za dévcaty, za coz

vvvvvvv

v Dolnich Bojanovicich.

Mezinarodni folklorni festival ve Straznici.

Hornéacké koseni a ozvény Horlacka ve Velké nad Veli¢kou.

Jizdy Kralt ve Skoronicich, VI¢nové, Kunovicich, Hluku nebo Tvrdonicich.

Slovacky rok v Kyjové€, ktery probihd jednou za 4 roky. Jedna se o festival
tancl, zpévil, cimbalové muziky se slavnostnim krojovanym priivodem, v némz
jednotlivé vesnice defiluji ve svych vlastnich pestrobarevnych krojich a vrcholi

jizdou kralt. Pristi se uskutecni 11. - 14. srpna 2011.

Narodopisny festival kyjovského Dolndcka — Milotice konany ve sklepnim

arealu Sidleny.

Slavnosti oskerusi a ,,Oskorusobrani“ konané ve Tvarozné Lhoté na pocest
stromu Oskeruse a jeho 1é¢ivych plodi. Na programu jsou ochutnavky ploda
oskeruse rtznych barev a tvarii zriznych lokalit, nechybi ani ochutnavka

suSenych plodii, marmeldd, mostu a oskerusovych palenek.

Déle bych uvedla nesc¢etné mnozstvi mistnich oslav s vinafskou tématikou.
Z téch nejvyznamnéjSich bych uvedla zardzeni hory, krojovana vinobrani,

svéceni vina a mistni hody. [Baker;2008;s.19-26]
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1.5 Nejzajimavéjsi vinaiské akce na jizni Moravé

Akci spojenych s vinem se béhem 1éta 1 celého roku kona nescetné mnozstvi. Vybrala
jsem pouze ty nejzndméjsi a nejvyznamnéjsi, mezi které bych zaradila dny otevienych

sklepti, vinatské slavnosti, vinafské soutéze nebo vinobrani.

V kazd¢ vinatské obci se od jara do podzimu konaji dny otevienych sklept. Jedna se o
vesnice, obce ¢i mésta jako Pavlov, Prusanky, Cejkovice, Valtice, Velké Pavlovice,
Bofetice, Moravska nové ves apod. Ja osobné navitévuji den otevienych sklep v Cejéi
konany kazdoro¢né€ v prvni polovin¢ srpna. Navstévnici mohou v pribéhu dne navstivit
15 az 20 otevienych sklept s volnou ochutnavkou nabidnutych vzorkli vin a vecer

stravit besedou u cimbalu.

Pélavské vinobrani v Mikulové konané v duchu sloganu ,,Kazdy rok zas a znova na
vino do Mikulova“ je v souc¢asné dobé& nejvétsi vinafskou akci na jizni Moravé. Kona se
kazdoro&né druhy vikend v zaii. Slavnost vina ma své kofeny jiz v roce 1947. Ceka Vas
zde bohaty folklorni 1 kulturni program, historickd trznice, koSty vina a burcaku.
Ptedstavi se zde jak dechové kapely, tak hvézdy populdrni hudby. Kazdy rok se slavnost
odehrava v prostorach historického namésti, zdmecké zahrady a pifirodniho amfiteatru
pod Turoldem. Novinkou minulého ro¢niku vinobrani byla spoluprdce s méstem
Znojmem, které uspotradalo vinobrani ve stejném terminu. Ob¢ slavnosti se uskutecni
pod spole¢nym heslem ,,Pravé tvai Moravy*. Zajimavou nabidkou permanentek chtéji
poradatelé pfildkat vice navstévnikli. Permanentka zaroven slouZzi jako jizdenka do
specidlnich vlakl. Dalsi véc, kterou maji tyto akce spole¢né, jsou webové stranky plné

zajimavych informaci dostupné na www.vinobrani.cz.

Znojemské historické vinobrani s velkolepou kostymovou podivanou se kond ve
stejném terminu jako Péalavské vinobrani, tedy druhy vikend v zaii. Jedna se, o tradi¢ni
méstskou slavnost pfipominajici navstévu Ceského krale Jana Lucemburského, ktery
Znojmo navstivil vroce 1327. Vinobrani je doprovazeno bohatym kulturnim
programem, historickym privodem méstem s pochodnémi, rytitskymi turnaji na konich,
historickym Sermem, slavnostnim otevirdni mazhauzi a Senkti. OvSem vinobrani neni
jen o historii, vystoupi zde popularni umélci, cimbalové muziky a dechové kapely. [15]

[Smikmator;2009;s.38-39]
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Slovacké slavnosti vina a otevienych pamatek jsou jednou z nejvyznamnéjSich akci
svého druhu, nebot’ prezentuje bohatost tradi¢ni lidové kultury na Slovacku. Slavnosti
nejsou jen obyCejnym folklornim festivalem, ale i narodopisnou slavnosti vice nez
Sedesati mést a obci zcelého Slovacka, které se podili na organizaci. Mezi
spoluporadatelské mikroregiony patii Staroméstsko, Ostrozsko, Vychodni Slovacko,
Dolni PoolSavi, Za Moravu a Buchlov. K potfddani se také pfipojuji partnerska meésta
Uhersky Brod, Skalica a Trencin. Jedine¢nost této slavnosti spociva v tom, ze se jedna o
ryze nekomeréni piehlidku kulturniho dédictvi regionu Slovacka potddanou pod

odbornou garanci Klubu kultury Uherské Hradisté.

Pro kralovské mésto Uherské Hradisté je druhy zatijovy vikend opravdovy svatek. Ve
dnech kolem 11. a 12. zaii se stava Masarykovo ndmésti a oteviené historické pamatky
Historické jadro se proméni v podium, kde se predstavi folklérni soubory, cimbalové
muziky, dechové kapely, doplnéné ochutnavkou vin, bur¢édku a regionalnich specialit.

[16]
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2 Prakticka cCast

Praktickd cast se zabyva hlavnim cilem bakalaiské prace, kterym je sestaveni pro
klienty zajimavého zajezdu, zjisténi zajmu cestovnich kanceldii a agentur o tento typ

zédjezdu a celkové zhodnoceni vytvoieného zajezdu.

Sestaveni zajezdu se fidi podle zakona 159/1999 Sb. o nékterych podminkach podnikani
v oblasti cestovniho ruchu, kde se zajezdem rozumi piedem sestavena kombinace
alespon dvou z nasledujicich sluzeb, je-li proddvana nebo nabizena k prodeji za
souhrnnou cenu a je-li sluzba poskytovana po dobu piesahujici 24 hodin nebo kdyz
zahrnuje ubytovani pfes noc, doprava, ubytovani, jiné sluzby cestovniho ruchu, jez
nejsou doplitkem dopravy nebo ubytovani a tvofi vyznamnou ¢ast zajezdu nebo jejichz

cena tvoii alesponl 20 % souhrnné ceny zajezdu.

Soucésti z4jezdu jsou mnohé ochutnavky vin, proto si uvedeme par pravidel pro
ochutnavani vin. Pfi ochutnavkach vina postupujeme zpravidla vzdy od bilych vin
k ¢ervenym a od suchych po sladka. V ptfipadé¢ odliSného stafi chutname vina od
mladSich svézich po star$i téz§i vina. Chutnani vina se muze zakoncit vyraznym
dezertnim vinem, naptiklad ledovym ¢i sldmovym, nebo vinem typu portského. U vina
postupné hodnotime barvu, aroma a chut. Nejprve hodnotime barvu vina, a to nejlépe
pted bilym pozadim, abychom mohli rozpoznat jeji tony. Barvu ovliviluje nejen staii
vina, ro¢nik, odriida a technologie jeho vyroby, ale také skutecnost, zda je vino zdravé.
Dilezité je, aby vino bylo ¢isté a jiskrné. Po barvé hodnotime aroma vina a jeho zranim
vznikly buket. Vina ptfedstavuji Sirokou Skalu vini — od neutralni pies lehké Cerstvé
sklence mirn¢ zatocime. Nakonec hodnotime chut vina. Vino je bud suché, nebo
sladké, ptipadné polosuché a polosladké. Po zhodnoceni chuti mizeme vino oznacit
jako plné nebo naopak jako prazdné. Souhra barvy, aroma a chuté napoje tvoii celkovy
dojem z vina. Vino, jehoz vSechny hodnotici prvky jsou v uplném souladu, se nazyva

harmonické. [Foffova;2004;s.7]

40



2.1 Vytvoreni trasy po vinarské oblasti Morava pro potieby CK

2.1.1 Program zajezdu

1. den: Znojemska podoblast

V 8:00 hodin je planovany odjezd od UAN Zvonatka smér Znojmo, kde si prohlédneme
historické centrum mésta a navsStivime Loucky klaster. Prohlidka zahrnuje navstévu
navstévnického centra Znovinu Znojmo, obrazové galerie, romanské krypty,
bednaiského a vinafského muzea, Stukovych sali a sklepti. Prohlidka je zakoncena
ochutnadvkou péti vzorkli vina, vramci které kazdy dostane maly déarek v podobé
kostovacky. Ze Znojma se ptresuneme do obce Hnanice, odkud si ud€lame turisticky
vylet k jedné z nejlepsich evropskych vinic vinici Sobes leZici na proslunéném ubogi
skalniho ostrohu v meandru feky Dyje, kde navstivime ochutnavkovy stanek spolecnosti
Znovin Znojmo. Po ochutnavce vzorkii vina se vyddme do obce Satov do Malovaného
sklepa vyzdobeného fantastickymi plastikami a malbami, kde na nas bude ¢ekat nas
mikrobus. Pfi vstupu do sklepa dostane kazdy poharek vina na uvitanou. Posledni
prohlidkou prvniho dne bude nejvétsi kiizovy sklep na svéte v Piiméticich
s ochutnavkou Sesti vzorkd vin. Po ndro¢ném dni se ubytujeme v penzionu Moravska

Oaza ve Valticich.

2. den: Mikulovska podoblast

Necestovali bychom za vinem, kdybychom nenavstivili ,,Hlavni mésto vina“ Valtice.
Ve Valticich navs§tivime monumentdlni barokni zdmek Valtice, nejen z historického
hlediska, ale pfedevSim hlediska vinatského. Ve stylové upraveném zdmeckém sklepeni
sidli Salon vin, stala degustacni expozice se stovkou nejlepSich moravskych a ¢eskych
vin. V Salonu vin pro nés bude pfipraven degustacni program B pod nazvem ,,Vinatska
chlouba®. Jednd se o degustaci vybrané kolekce péti bilych a ¢tyi cervenych odrid a
jednoho pfirodné sladkého vina dle vybéru sommeliera. Prohlédneme si t€z Zamecky
sklep s odbornym vykladem, degustaci tii vzorkd vin a muzeum s expozici vinatrskych
list, které dokumentuje vyvoj zelinafstvi a ovocnafstvi, vinafstvi a vinohradnictvi
v ¢eskych zemich. Druhou a posledni zastdvkou druhého dne je neméné zndmé i
vyznamné mésto Mikulov. V prvni fad€ navstivime barokni zdmek, kde si prohlédneme
vSechny prohlidkové okruhy. Prvnim je okruh o historii zdmku, zahrnujici témata - od

gotiky po empir, galerie Dietrichsteinli a zameckd knihovna, druhym okruhem je

41



vinafstvi, zahrnujici zdmecky sklep, obfi sud, tradicni vinafstvi na Moravé a galerii
vinaiskych list, poslednim okruhem je okruh Rimané a Germéni. Zbytek dne stravime
individualné na Festivalu Narodi Podyji, coz je akce pfipominajici, ze jizni Morava
byla odedavna kiizovatkou Evropy, kam piisli a stale pfichazeji 1lidé z riznych kouta
svéta. Kromé etnickych kulinarskych lahiidek se miZete téSit na vystavu vytvarnych
dél, prehlidku narodopisnych souborti a pestry program s hudbou, tancem a divadlem.

Ubytovani budeme v penzionu Venuse v Mikulove.

3. den: Velkopavlovicka podoblast

Vramci tfettho dne navstivime Velkopavlovickou vinafskou podoblast. Prvnim
navs§tivenym méstem jsou HustopeCe s dominantou mésta chramem sv. Viclava a
sv. Anezky, renesan¢nim domem U Synkd, ktery je soucasti méstského muzea a galerie.
V renovovanych sklepnich prostorech miizete navstivit stalou vinafskou expozici vinait
Velkopavlovické vinatfské podoblasti s vinotékou. Vedle dobovych pfedmétt, které
slouzily k oSetfovani vinic, k vyrobé a uskladnéni vina si miZete prohlédnout panely,
popisujici celorocni praci na vinici, vyrobu vina a staletou vinaiskou historii
Hustopecska. Soucasti je 1 degustacni program se sommelierem s moznosti zakoupeni
lahvi vina. Druhym bodem naseho programu budou Bofetice se svobodnou republikou
Kravi hora. Navstivime tézZ jednu z nejvySe polozenych obci na Velkopavlovicku Vrbici
se sklepni kolonii Pod Straznim kopcem, obec Cejkovice s Templaiskymi sklepy a
gotickou tvrzi Templaii ze 13. stoleti. Prohlidka je spojena sfizenou degustaci,
pfednédskou o historii templéaiského fadu a péstovani vinné révy na jizni Moravé. Po
prohlidce muzete stravit ¢as ve vinarné¢ u Templafi, kterd je soucésti rozsahlého
komplexu nebo navstivit domek T.G.M. Ubytovani budeme v penzionu San Marco

v Muténicich.

4. den: Slovacka podoblast

Posledni den bude vénovany Slovacké vinafské podoblasti, kde navstivime
historickych vinnych sklepti. Poté se pfesuneme do Straznice, kde stravime vétSinu dne.
Navstivime Méstské muzeum, Muzeum vesnice jihovychodni Moravy a Zamek ve
Straznici. Zalezi na klientech, v kterém muzeu stravi vic ¢asu nebo které nebudou chtit
navstivit viibec. Poslednim bodem dne bude VI¢nov se znamymi VI¢novskymi budami,

nejrozsahlejsim souborem pamatkové chranénych vinohradnickych staveb v Ceské
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republice, v mistni c¢asti Kojiny. Vinné budy si prohlédneme zvenci, navsStivime
etnografickou expozici v selském staveni ¢. p. 57, kterd dokumentuje bydleni a
hospodateni na ptelomu 19. a 20. stoleti. Podle zajmu navstivime Hodové zpivani ve

VI¢novskych budach. Ve vecernich hodinach odjezd zpét do Brna.

2.1.2 Casovy harmonogram

Prijezd | Odjerd | Km | FrubéZné
km

1. Brno, UAN Zvonatka 7:45 8:00
1. Znojmo 9:10 13:10 68 68
1. Hnanice 13:24 13:39 11,1 79,1
1. Satov 13:40 17:24 1,7 80,8
1. Piimétice 17:45 19:00 17 97,8
1. Ubytovani - Penzion Moravska oaza, Valtice 20:19 66 163,8
2. Ubytovani - Penzion Moravska oaza, Valtice 11:54 163.,8
2. Zamek Valtice 11:55 12:10 0,6 164,4
2. Ubytovani - Penzion Venuse, Mikulov 12:17 14 178,4
3. Ubytovani - Penzion Venuse, Mikulov 9:00 178,4
3. Hustopece 9:30 11:30 25 203,4
3. Boftetice 11:45 13:57 13 216,4
3. Vrbice 14:00 15:30 3,1 219,5
3. Cejkovice 16:00 18:30 11,2 230,7
3. Penzion San Marco "Na Brnénské", Muténice 18:35 6,1 236,8
4. Penzion San Marco "Na Brnénské", Muténice 9:00 236,8
4. Petrov — Plze 9:35 11:50 22,2 259
4. Straznice 11:55 16:05 3,6 262,6
4. VI¢nov 16:35 21:30 28,6 291,2
4. Brno, UAN Zvonatka 23:00 84 3752

Tab. 3: Itineraf zajezdu

Pro jednotlivy vystup i ndstup do mikrobusu jsem pocitala s asem 15 minut. Pfi
piijezdu do obce Hnanice mikrobus pouze vylozi klienty a poté piejede do Satova, kde

na skupinu pocka. Skupina si ud¢la turisticky vylet.

Itinerat zajezdu je vytvofen v zavislosti na nafizeni 561/2006 a evropské dohod¢ o praci
osadek vozidel v mezinarodni silnicni dopravé AETR. Povinné ptestavky bude fidi¢
erpat po dobu prohlidek, které vzdy trvaji dobu delsi jak hodinu. Ctvrty den bude mit
fidi¢ zkracenou denni dobu odpocinku na 9 hodin. Ridi¢ bude jizdu kongit v Brné, kde
bude mit zajisténo ubytovani na ndklady dopravni spolecnosti. Po ukonceni zajezdu

budou fidi¢i poskytnuty 2 dny volna.
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Tab. 4: Podrobny ¢asovy program zajezdu

cas vstupné
1. den (i) km (plrl:é)
8:00 | Brno UAN Zvonaika - Znojmo 70 68
Znojmo - individudlni prohlidka mésta 120 X
Loucky klaster ve Znojmé - prohlidka, degustace 90 70 K¢
Znojmo — Hnanice 14 11,1
Vinice Sobes - turistika, ochutnavka vina 120 X
Hnanice - Satov (turistika) 30 1,7
Satov - prohlidka Malovaného sklepa 60 30 K¢
Satov - Piimétice 20 17
Pfimétice - prohlidka kiizového sklepa, degustace 60 100 K¢
Pfimétice - Penzion Moravska oaza, Valtice 79 66

3. den

9:00 | Penzion Moravska odza, Valtice - zdmek Valtice pésky 15 0,6
Salén vin Valtice - fizend degustace Program B ,,Vinatska chlouba“ 60 255 K¢
Prohlidka zameckého sklepu s ochutnavkou 60 60 K¢
Muzeum s expozici vinaiskych list 60 40 K¢
Valtice - Penzion Venuse, Mikulov 17 14
Prohlidka Zamku Mikulov 60 80 K¢
osobni volno — obéd 60 X
Festival Narodt Podyji Mikulov - osobni volno X

9:00 | Penzion Venuse, Mikulov - Hustopece 27 25
Hustopece - dim u Synki (prohlidka, vinai'ska expozice, degustace) 60 10 K¢
Hustopece - rozchod, moznost nakupu vina 30 X
Hustopecée — Bofetice 16 13
Botetice - navstéva sklepu Kravihorské rep. 60
individualni prohlidka 45 X
Bofetice — Vrbice 3 3,1
Vrbice — vyklad 15
individualni prohlidka z venku 45
Vrbice — Cejkovice 21 11,2
Cejkovice - Templaiské sklepy, prohlidka, degustace 60 100 K¢
moznost navstévy vinarny, domku TGM - individualni 60 X
Cejkovice - Penzion San Marco "Na Brnénské", Muténice 7 6,1

9:00 |Penzion San Marco "Na Brnénské", Muténice - Petrov,Plze 20 22,2
Petrov - Plze - prohlidka historickych vinnych sklept 60 X
Petrov — Straznice 4 3,6
Mé¢stské muzeum Straznice - prohlidka expozice 60 30 K¢
Muzeum vesnice jihovychodni Moravy - prohlidka expozice 120 60 K¢
Zamek Straznice — prohlidka 60 35 K¢
osobni volno — obéd 40 X
Straznice — VIénov 32 28,6
VI¢novské budy - volna prohlidka, ochutnavka vina 90 X
prohlidka etnografické expozice v selském staveni ¢p 57 60 20 K¢
navstéva Hodového zpivani pod budami 120 dobrovolné
VIénov - Brno, Zvonatka 90 84




2.1.3 Kalkulace zajezdu

2.1.3.1 Nahrada za ujeté kilometry

Do nahrady za ujeté kilometry se zapocitavaji planované km, neboli skute¢na délka
trasy, k tomu se pficte 10% neplanované kilometry, tzn. objizd’ky a ptistavné a vynasobi

se sazbou za kilometr. Sazba dopravce pro vybrany typ mikrobusu je 19 K¢/km.

375,24+ 10% (37,52) . 19 =7 841,68 K¢

2.1.3.2 Nahrada za ¢ekani

Pocitd se kazda zapocatd Ctvrthodina, sazba dopravce pro vybrany typ mikrobusu je
120 Ké&/hod. Cekaci doba se nepoéita od 18:00 do 06:00, v piipadé, e se autobus
nepouziva.

195:4.120=5 850 K¢

2.1.3.3 Ubytovani a stravovani ridice

Jelikoz délka zajezdu je pouze 4 dny a zdjezd se kona pouze na uzemi Ceské republiky,
budeme vyuZivat jen jednoho fidie. Ridi¢ a privodce budou ubytovani z kapacitnich
divodii v Penzionu San Marco ,,Pod Bidama* na ulici Vinaiska 715, ktera je vzdalena

1,4 km od penzionu ,,Na Brnénské*.

a) Ubytovani
1. den: Penzion Moravska odza, Valtice 550 K¢ (500 K¢ bez DPH)
2. den: Penzion Venuse, Mikulov 450 K¢ (409 K¢ bez DPH)

3. den: Penzion San Marco ,,Pod Biidama*, Muténice 520 K¢ (472 K¢ bez DPH)

Celkové naklady na ubytovani fidice po 3 dny je 1 520 K¢ s DPH (1 381 K¢ bez DPH).
V cen¢ ubytovani je vzdy zahrnuta 1 snidané. Ubytovaci sluzby podléhaji dle zakona

¢. 235/2004 Sb. o dani z piidané hodnoty snizené sazbé¢ DPH 10%.
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b) Stravné

Vyse stravného na tuzemskych cestach je upravena zékonem ¢. 262/2006 Sb., zakonik

Kraceni Vyplacené

% Ké stravné
1 16,5 93 K& X X X 93,0 K&
2. 24| 146 K& 1 25% 36,5 K& 109,5 K&
3. 24| 146 K& 1 25% 36,5 K& 109,5 K&
4 23,5| 146 K& 1 25% 36,5 K& 109,5 K&
Celkem 421,5 Ké

Tab. 5: Vyse stravného fidice

2.1.34 Celkové naklady za prepravu

* nahrada za ujeté kilometry = 7 841,68 K¢

* nahrada za ¢ekani =5 850 K¢

» ubytovani fidice = 1 381 K¢

=  stravné = 421,50 K¢

= 15494,18 +20% DPH (3 098,84) = 18 593 K¢

Celkové ndklady za ptepravu mikrobusem byly vycisleny na 18 593 K¢ s DPH
(15 494,18 bez DPH).

2.1.3.5 Naklady na privodce

a) Odména privodce

Priivodce bude odménén denni sazbou ve vysi 1 000 K¢/den. Odmeéna privodce za cely

z4jezd ¢inni 4 000 K¢ (bez DPH 3 333 K¢)
b) Ubytovani a stravovani

1. den: Penzion Moravska oaza, Valtice 550 K¢ (500 K¢ bez DPH)
2. den: Penzion Venuse, Mikulov 450 K¢ (409 K¢ bez DPH)
3. den: Penzion San Marco ,,Pod Budama“ , Muténice 520 K¢ (472 K¢ bez DPH)

Celkové naklady na ubytovani fidice po 3 dny je 1 520 K¢ s DPH (1 381 K¢ bez DPH).
V cené ubytovéani je vzdy zahrnuta i snidané. Diety prGvodce jsou zahrnuty v jeho

odmeéne.
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¢) Vstupné do objekti

Den Objekt Vstupné
1. | Loucky klaster ve Znojmé 70 K¢
Malovany sklep v Satové 30 K¢
Ktizovy sklep Piimétice 100 K¢

2. | Zamecky sklep 60 K¢
Muzeum s expozici vinaiskych list 40 K¢
Zamek Mikulov 80 K¢

3. | Muzeum Hustopece — Diim u Synkt 10 K¢
Templaiské sklepy 100 K¢

4. | Méstské muzeum Straznice 30 K¢
Muzeum vesnice jthovychodni Moravy 60 K¢
Zamek Straznice 35 K¢e
Muzeum J. A. Komenského — Rolnicky diim a hospodatstvi 20 K¢

Celkem 635 K¢

Tab. 6: Vstupné do objektd — privodce

Vstupné do objektl pro pritvodce ¢inni 635 K¢ (577 K¢ bez DPH). V tabulce uvadim
plné ceny vstupného, nebereme v potaz slevy ¢i volny vstup pro privodce. Vstupné
podléha dle zakonu €. 235/2004 Sb. o dani z pfidané hodnoty snizené sazbé DPH 10%.
d) Celkové naklady na priavodce

Naklady na pravodce jsou soucet odmeény privodce, ubytovani, stravovani a vstupného.

4000+ 1520+ 635=06155Kc (5291 K¢ bez DPH)

2.1.3.6 Celkové nepiimé naklady
Celkové nepiimé ndklady jsou souctem ndkladl na dopravu a ndklada na privodce.

15 494,18 + 5291 =20 785,18 K¢ bez DPH

Celkové neptimé néklady na jednotlivce vypocitame, kdyz celkové nepiimé naklady
vydélime poctem ucastnikli, od kterého odecteme riziko neobsazenosti. Riziko
neobsazenosti je 20% z poctu ucastniki, nebot’ predpokladame, Ze se zajezdu zucastni
pouze 80% ucastnikll. 1 pfesto Ze mé bus kapacitu 25+1 mist, pocitame s kapacitou

zéjezdu 23 klientli. Jedno misto navic je ponechdno volné z divodu pohodli privodce.

20 785,18 : 19 =1 094 K¢ bez DPH
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2.1.3.7 Piimé néklady na jednotlivce
a) Naklady na ubytovani, stravovani

1. den: Penzion Moravska oaza, Valtice 550 K¢ (500 K¢ bez DPH)
2. den: Penzion Venuse, Mikulov 450 K¢ (409 K¢ bez DPH)
3. den: Penzion San Marco "Na Brnénské", Muténice 370 K¢ (336 K¢ bez DPH)

Celkové nédklady na ubytovani po 3 dny je 1 370 K¢ (1 245 K¢ bez DPH). V cené

ubytovani je vzdy zahrnuta snidan¢.
b) Vstupné na degustace

= Rizena degustace v Salonu vin Valtice, cena ¢inni 255 K¢& (213 K& bez DPH).

= Tteti veCer bude pro klienty v misté ubytovani v Penzionu San Marco

pfipravena vecete formou rautu. Cena rautu je 200 K¢&/osoba (167 K¢ bez DPH).
= Ostatni vstupy do objektt a sklept nejsou zahrnuty v cené zajezdu.

Celkové piimé naklady na jednotlivce se rovnaji souctu ubytovani, stravovani, vstupné

na degustaci a ucast na rautu.

1370+ 255+ 200 =1 825 K& (1 625 K¢ bez DPH)

2.1.3.8 Celkové naklady na jednotlivce

Celkové naklady na jednotlivce se rovnaji souctu nepifimych nakladii na jednotlivce a

piimych nakladi na jednotlivce.

1094 K¢ +1625=2719 K¢

2.1.3.9 Vysledna kalkulace zajezdu

Kone¢né cena z4jezdu je tvotena celkovymi naklady na jednotlivce, 30% marZzi cestovni

kancelare a 20% DPH.
Marze CK: 2 719 . 1,3 =13 534,70
DPH 20%: 3 534,70 . 1,2 =4 241,64

Zajezd ,,Cesty za vinem a folklérem po Jizni Moravé® se bude prodavat za 4 200 K¢.
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2.1.4 ZajiSténi sluzeb

2.1.4.1 Ubytovani
1. den

Prvni noc stravime v penzionu s ndzvem Penzion a vinny sklep Moravska oéza, ktery se
nachazi v klidné ¢asti Valtic, cca 400 m od zdmku a 500 m od centra, kde je n€kolik
restauraci riznych cenovych kategorii. Penzion ma kapacitu 54 lazek rozdélenych do
17 dvoultizkovych, tfilizkovych a Ctyflizkovych pokoji. Soucasti kazdého pokoje je
WC, sprcha, televize, WIFI pfipojeni k internetu. V penzionu se nachazi spolecenska
mistnost s kule¢nikem, stolnim fotbalem a détskym koutkem s houpackami, v aredlu je

k dispozici parkoviste, letni terasa s posezenim a travnatd plocha na micové hry.

Cena za ubytovani v penzionu se snidani, rekreacnimi a mistnimi poplatky, véetné¢ DPH

¢inni 550 K¢ za dospélou osobu na noc.

Kontakt

Penzion a vinny sklep Moravska odza
Pod Zamkem 1036

691 42 Valtice

mob.: 721 124 355

E-mail: info@moravskaoaza.cz

Obr. 6: Penzion Moravska oaza [22]

2. den

Dalsi noc stravime v Penzionu VenuSe nachazejici se nedaleko historického centra
Mikulova a v blizkosti Palavskych jezer. Penzion ma kapacitu 60 lizek rozdélenych do
18 pokoju s vlastnim socidlnim zatizenim. Nabizi navstévu vlastniho vinného sklipku,
archivu a vinarny. Navstévnikim je téz k dispozici bar, terasa s udirnou, krbem a

grilem, vlastni parkovisté a stylova restaurace.

Cena ubytovani se snidani ¢inni 450 K¢ za osobu na den, déti do deseti let 250 K¢ v

doprovodu dvou dospélych osob a déti do 3 let maji pobyt zdarma.
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Kontakt

Penzion Venuse
Venusina 2

692 01 Mikulov
mob.: 603 516 253
tel./fax: 519 510 253

Email: penzionvenuse@seznam.cz

Obr. 7: Penzion Venuse [23]

3.den

Posledni noc budou klienti ubytovdni v Penzionu San Marco — ,Na Brnénské*“ v
Muténicich. Penzion ma kapacitu 23 lazek, které jsou rozdéleny do tii dvouliizkovych,
tfi ¢tyflazkovych a jednoho pokoje s péti lizky. Spole¢né socidlni zatfizeni pro vSechny
pokoje se nachdzi na chodbé. Kazdy pokoj ma vlastni TV + SAT. Penzion déle nabizi
moznost zaptjceni profesiondlniho grilu na peceni selete ¢i jinych specialit, zapijceni
elektrickych grili. Ma vlastni uzaviené parkovisté, letni terasu, bar s posezenim pro cca
20 osob a zahradni posezeni s krbem. Cena ubytovani ¢inni 300 K¢ za osobu na noc,

snidané je za ptiplatek 70 K¢ za osobu.
Kontakt

Penzion San Marco - "Na Brnénské"
Brnénska 727

696 11 Muténice

tel.: 777 243 423

E-mail: marek.zimolka@seznam.cz : Wi .
Obr. 8: Penzion San Marco [24]

Priivodce a tidi¢ budou ubytovani v Penzionu San Marco — ,,Pod Budama* na ulici
Vinarskd 715. Celkova kapacita penzionu je 20 lizek. Penzion ma vlastni socidlni
zafizeni, TV a SAT na kazdém pokoji. Cena ubytovani ¢inni 450 K¢ za osobu na noc,

snidan¢ je za ptiplatek 70 K¢.
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2.14.2 Dopravce

Dopravu na zajezdu bude mikrobusem zajistovat firma Svarc Jifi s.r.o. se sidlem
v Bystfici nad Pernstejnem, na ulici Véchnov 102. Firma vznikla v roce 2007, od této

doby se specializuje na mikrobusovou piepravu.

Kontakt na dopravce

Svarc Jifi s.r.o IC: 60677287
Véchnov 102 tel.: 736 774 310
593 01 Bystfice nad Pernstejnem email: svarcjirka@centrum.cz

Udaje o vozidle

Doprava bude zajisténa mikrobusem Mercedes Benz 8§15 D Medio s poctem mist 25+1.
Vozidlo je vybaveno klimatizaci, ABS, nezavislym topenim, lednici, TV, mikrofonem a

sklopnymi, do boku vysuvnymi sedadly.

Obr. 9: Mikrobus Mercedes Benz [30]

Zakladni cena
Sazba za 1 km je 19 K¢, sazba za ¢ekani za 1 hodinu je 120 K¢. V cenéch je zahrnuto

parkovné a silni¢ni poplatky. Uvedené ceny jsou bez DPH 20 %.
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2.2 Pruzkum mezi CK/CA

V ramci praktické Casti mé bakalafské prace jsem provedla po vytvofeni zdjezdu
pruzkum mezi CK/CA formou dotaznikového Setfeni. Dotazniky jsem rozesilala v fijnu
roku 2010, nebot’ v této dobé uz cestovni kanceldie a agentury, dale CK/CA, nejsou

tolik vytiZzené jako v pribéhu hlavni sezony.

Dotazniky byly v prvni fazi rozeslany prostiednictvim emailu 30 CK/CA, ovSem vratily
se pouze 3 vyplnéné dotazniky. Z tohoto diivodu se v dotaznikovém Setfeni pokracovalo
a vkazdé z dalich dvou fazi se oslovilo 20 CK/CA. Uspésnost byla pouze 21%,
rozeslano bylo celkem 70 dotaznikii, z nichz se vratilo jen 15 vyplnénych dotaznikd.
Oslovené byli ndhodné vybrané tuzemské CK/CA zcelé republiky. Ukazalo se, ze
nejvyhodnéjsi je rozesilat dotazniky menSim nebo méné znadmym CK/CA, jelikoz
nejsou tolik zahlceni vypliiovanim jinych dotaznikl a tudiz ochotné dotazniky vyplni.

Od velkych CK/CA jsem se odpovédi nedockala.

Cilem tohoto prizkumu bylo zjistit, zda by cestovni kancelafe a agentury méli zajem
nabizet zajezd, ktery byl vytvoten v praktické ¢asti této prace, svym klientlim, jestli jim
zdjezd piipadd zajimavy, zda je cena imérnd nabizenému zajezdu, maji piipominky
k zajezdu, zda n¢jaky zajezd s vinatskou tématikou jiz maji v nabidce a posledni otazka
zjiStovala na jaké zajezdy se dotazovand CK/CA specializuje. Dotaznik obsahoval
celkem 7 otazek. VéEtSina otdzek byla uzaviend, tzn. dotazovani méli moznost vybrat
pouze jednu zpredem danych odpovédi. Dvé otazky mély otevieny charakter, zde

mohli dotazovani vyjadiit nazor k otdzce vlastnimi slovy.

Vysledky dotaznikového Setfeni jsou vyhodnoceny pro lepsi piehlednost jak formou

tabulky, grafu tak i slovné.

52



2.2.1 Vyhodnoceni prizkumu mezi CK/CA

Otazka 1. Byli byste ochotni tento poznavaci ziajezd nabidnout svym klientim?

Pocet dotazovanych CK/CA | Pocet dotazovanych v %
ano 8 53%
ne 3 20%
nevim 4 27%

Tab. 7: Vyhodnoceni otazky ¢. 1

H ano
One
@ nevim

53%

Graf. 1: Byli byste ochotni tento poznavaci z4jezd nabidnout svym klientim?

Prvni otazka dotazniku sledovala, zda by CK/CA byly ochotny nabidnout poznavaci
zdjezd ,,Cesty za vinem a folklorem po Jizni Morave® svym klientim. Nejvetsi ¢ast
dotazovanych zvolila moznost ano, 8 CK/CA tedy 53%, druhou nejcastéjsi odpovédi
bylo nevim, 4 CK/CA tedy 27%, posledni variantu ne zvolili 3 dotazované¢ CK/CA tedy
20%. Tyto CK/CA vysvétlili ditvod své volby ve druhé otazce dotazniku. Vysledek této
otazky mé mile ptekvapil, je vidét, ze CK/CA o nabizeny typ zdjezdu i vinafstvi maji

zajem.
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Otazka 2. Pokud jste zvolili u otazky ¢. 1 moznost b) NE uved’te pro¢

Odpovéd’ ne zvolili u prvni otdzky celkem 3 CK/CA. Jedna CK uvedla, ze by zajezd
svym klientim nenabizela z divodu nastupniho mista v Brné. Myslim si, ze neni
problém zajistit jiné nastupni misto ¢i svoz z jinych mést dle domluvy s jednotlivou
CK/CA, ktera by zdjezd skutecné uskutecnila. Druha CK odtvodnila svou volbu tim, ze
se jim zda zajezd malo atraktivni, preferovali by vice ochutnavek a vice regionalnich
specialit. Program z4jezdu hodnotila jako moc nau¢ny, uvedli ,,etnografické a folklorni
expozice nejsou zadna zabava“ a pochybovali, zda by se na zajezd prihlasili néjaci
muzi. OvSem zdjezd je koncipovan, aby zasdhl Sir§i skupinu klientli, tim padem
obsahuje od kazdého trochu, jak historii, muzea, tak i ochutnavky ve vinnych sklipcich.
Posledni, tfeti CK uvedla, Ze m& malo klientli, aby zvladla naplnit takovy typ zajezdu,
potadaji spiSe jednodenni vylety na vinobrani ¢i burcakobrani. Svou odpovéd takeé
oduvodnili tim, Ze klienti mista uvedené v zajezdu znaji a rad¢ji je navstivi sami nez ve

spolupraci s CK/CA.
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Otazka 3. Myslite si, Ze je program zajezdu pro klienty zajimavy?

Pocet dotazovanych CK/CA | Pocet dotazovanych v %
ano 7 47%
spiSe ano 6 40%
spiSe ne 2 13%
zcela nezajimavy 0 0%

Tab. 8: Vyhodnoceni otazky ¢. 3

13% 0%

Oano
O spise ano

O spiSe ne

O zcela nezajimavy

Graf. 2: Myslite si, Ze je program zéajezdu pro klienty zajimavy?

Tteti otazka dotazniku zjistovala, co si jednotlivé CK/CA mysli o programu zajezdu,
zda by byl program pro jejich klienty zajimavy ¢i nikoliv. Nejvice CK/CA zvolilo
moznost ano, 7 dotazovanych tzn. 47%. Jako druhou nejcast&jsi odpoveéd zvolili
dotazovani odpovéd’ spise ano, 6 dotazovych tzn. 40%. Odpovéd’ spiSe ne zvolili 2

CK/CA tzn. 13% a posledni moznost zcela nezajimavy nevybrala Zzadna.
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Otazka 4. Jak byste hodnotili cenu zajezdu?

Pocet dotazovanych CK/CA

Pocet dotazovanych v %

prijatelna 9 60%
moc nizka 1 7%
moc vysoka 5 33%

Tab. 9: Vyhodnoceni otazky ¢. 4

W pfijatelna
O moc nizka

O moc vysoka

Graf. 3: Jak byste hodnotili cenu zajezdu?

Ctvrtd otazka dotazniku zjiStovala nazor CK/CA na cenu zijezdu v porovnani

s poskytnutymi sluzbami. Nejvétsi Cast dotazovanych volila odpovéd’ prijatelnd, tuto

odpovéd volilo 9 CK/CA, tzn. 60% dotazovanych. Druhou nejcastéj$i odpovédi byla

moznost moc vysoka, tuto odpovéd’ zvolilo 5 CK/CA, tzn. 33% dotazovanych. Posledni

odpovéd moc nizka zvolila pouze 1 CK/CA.

Cena zajezdu je trochu vyssi z dvodu nabizenych sluzeb, jako je degustace v Salonu

vin, vecefe formou rautu a kvality zvoleného ubytovani. Dle mého nézoru je pii tvorbe

zédjezdu dilezité brat v potaz jak zajimavost programu, tak i kvalitu nabizenych sluzeb.
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Otazka 5. Mate néjaké pripominky k zajezdu ¢i jeho programu?

Pata oteviend otazka dotazniku zjiStovala konkrétni pfipominky CK/CA k zdjezdu ¢i
jeho programu. K této otazce se vyjadiilo pouze 5 CK/CA, ostatni zadné piipominky
neuvedli. 2 CK/CA se shodli, ze podobny typ zajezdl organizuji pouze na objednavku,
v pribehu roku se specializuji na jiny typ zajezdi. Jedna z CK uvedla, Ze si nejsou jisti,
zda by mohli zajezd nabizet vzhledem k jeho cenové relaci, nebot’ pfevazna vétSina
jejich klientt, ktefi se zGcastiiuji podobnych zdjezdl, jsou diichodci, na druhou stranu
program zajezdu hodnoti jako velmi zajimavy. Dalsi z CK uvedla, ze by bylo dobré
uvést v letdku moznost stravovani ve dnech, kdy nebude vecete v cené. Jinda CK
hodnotila program zéjezdu jako dobry, ovSem podotkli, ze néktefi klienti by ocenili

méné muzei a vice sklipki.
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Otazka 6. Mate v nabidce néjaky zajezd s vinarskou tématikou?

Pocet dotazovanych CK/CA

Pocet dotazovanych v %

ano 6 40%
ne 9 60%
Tab. 10: Vyhodnoceni otazky ¢. 6
O ano
H ne
60%

Graf. 4: Mate v nabidce néjaky zajezd s vinafskou tématikou?

Sestd otazka méla zjistit, zda dotazované CK/CA maji nyni v nabidce n&jaky zajezd

s vinaiskou tématikou. VéEtsi polovina, 9 dotazovanych (60%) zvolila odpovéd’ ne a 6

zbyvajicich zvolila odpovéd ano, 6 dotazovanych (40%). Vysledek této otdzky mé nijak

nepiekvapuje, protoze Ceské CK/CA se vinafskou turistikou nebo cestami za vinem

obecné zabyvaji jen okrajove. Na Ceském trhu je malo CK/CA, které¢ by byli zaméreny

vyhradné na zajezdy s vinatrskou tématikou.
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Otazka 7. Na jaké zajezdy se VaSe cestovni kancelai/agentura specializuje?

Pocet dotazovanych CK/CA | Pocet dotazovanych v %
pobytové 3 20%
poznavaci 2 13%
poznavaci i pobytové 10 67%

Tab. 11: Vyhodnoceni otazky ¢. 7

E pobytové
O poznévaci

O poznévaciipobytové

13%

Graf. 5: Na jaké zajezdy se Vase cestovni kancelai/agentura specializuje?

Posledni otazka dotazniku zjist'uje, na jaké zdjezdy se dotazované CK/CA specializuji.
Nejvice CK/CA, coz se dalo ocekavat, se zabyva prodejem jak poznavacich tak i
pobytovych zajezdi. Tuto moZnost zvolilo 10 dotazovanych CK/CA, tzn. 67%. 3
dotazované CK/CA se specializuji pouze na pobytové zajezdy, tzn. 20% a nejméné

dotazovanych CK/CA se specializuje na poznavaci zdjezdy, tuto moznost zvolily 2
CK/CA, tzn. 13%.
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2.2.2 Shrnuti vyhodnoceni priazkumu

Z pruizkumu mezi CK/CA vyplyva, ze vytvoieny zajezd by dotazované CK/CA
z ptrevazné vétSiny byly ochotny nabidnout svym klientim. Program z4jezdu hodnotily
CK/CA jako zajimavy, pouze dvéma se zda program zajezdu nezajimavy. Cenu zjezdu
hodnotily pfevazné jako piijatelnou, ale z velké €asti i jako moc vysokou, pouze jedna
CK se priklonila k odpovédi, ze je cena moc nizka. Vice dotazovanych CK/CA zadny
zédjezd s vinatfskou tématikou ve své nabidce nem4, tim padem by pro né byla nabidka
tohoto zajezdu nova zkuSenost. Pfevazna vétSina dotazovanych CK/CA se
nespecializuje piimo na poznavaci nebo pobytové zajezdy, maji v nabidce od kazdého

typu n¢jakou cast.

Priklanéla bych se k moznosti nabizet zajezd spiSe zahrani¢nim klientim se zajmem o
vinafstvi, napf. klientiim ze sousednich zemi nebo klientim z odlehlejSich koutti nasi
republiky. Klienti Zijici na Moravé¢ a blizkych regionech nemaji o tento typ zajezdid moc
zdjem, coz je pochopitelné, jelikoz tyto mista mohou navstivit sami v ramci
jednodennich vyleti a nemusi se vazat na program zijezdu vytvofeny cestovni

kancelafi.
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3 Zavér

Ve své bakalatské praci se mi dle mého nazoru podatilo navrhnout zajimavy zéajezd po
vinafskych podoblastech vinaiské oblasti Morava. Klienti z4jezdu poznaji ta
nejkrasnéjsi mista spojend s vinaistvim, ziskaji prehled o moravskych vinech, ochutnaji
vzorky vin v ramci koSt 1 pfi fizené degustaci. Program zajezdu je sestaven tak, aby
pamatek, historickych budov a muzei, ale i turisticky vylet, navstévy vinnych sklipk
s kosty vin. Myslim si, Ze kazdy si v programu najde své, jak muzi, tak zeny, jak mladsi,
tak starsSi lidé. Vyhodou zajezdu je mnozstvi nabizenych prohlidek v jednom misté, tim
padem si mohou ucastnici z4jezdu volit mezi nabizenymi prohlidkami a nemusi se
zucCastnit kompletniho denniho programu. Pro klienty je také vyhodou ubytovani
v penzionech ve vétSich méstech ¢i obcich, kde mohou v ptipadé zajmu zvolit vecerni

individualni program.

Poznavaci zajezd vytvofeny v ramci praktické ¢asti jsem se snaZila nabidnout CK/CA.
Dle vysledkti prizkumu bych zijezd ,,Cesty za vinem a folklérem po Jizni Morave®
hodnotila jako prodeje schopny. Vétsina CK/CA by byla zdjezd ochotna nabidnout
svym klientim, na druhou stranu malo ¢eskych CK/CA ma zkuSenosti s prodejem

zéjezdu s vinafskou tématikou. Bud’ se s ni zabyvaji jen okrajove, nebo viibec.

Dle mého nézoru je oblast jizni Moravy cestovnimi kanceldfemi velice opomijena.
Cestovni kancelafe se z vEét§i Casti zabyvaji v rdmci vinaiské turistiky organizaci
jednodennich zajezdu do vinnych sklipkl, na vinobrani ¢i jiné akce. OvSem nabidka
vicedennich zé4jezdi do této oblasti neni obvykla. Z tohoto diivodu jsem chtéla pfispét
k roz§ifeni nabidky na trhu vytvofenim poznavaciho zajezdu po této prekrasné vinarské

oblasti, ktery by bylo mozné uskutecnit.

Pti zpracovani bakalaiské prace jsem vyuzila védomosti ziskané studiem, vlastni
zkuSenosti a znalosti regionu Jizni Morava. J4 osobn¢ ziji v Brn¢, ale v kraji vinohrada
travim vétSinu svého volného Casu a v ramci prizkumu jsem navstivila vétSinu mist,

ktera jsou zahrnuta v programu zajezdu.
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E: Pfimétice
F: Penzion

Valtice

Moravska oaza,

A: Penzion Moravska

oaza, Valtice

B: Penzion Venuse,
Mikulov
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Priloha A.3 Mapa trasy 3. dne

A: Penzion Venuse, VenusSina 2, Mikulov
B: Hustopece

C: Boretice

D: Vrbice

E: Cejkovice

F: Penzion San Marco - "Na Brnénské" , Brnénska 727, Muténice
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Priloha A.4 Mapa trasy 4. dne

A: Penzion San Marco - "Na Brnénské" Brnénska 727, Muténice
B: Petrov — Plze

C: Straznice

D: Viénov

E: Zvonaika, Brno

Priloha A.5 Mapa umisténi vinai'ské oblasti Morava v CR
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Priloha A.6 Mapa Slovack
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Pfilohy B Prizkum mezi CK/CA

Piiloha B.1 Dotaznik zasilany CK/CA
Dotaznik pro cestovni kanceléie/cestovni agentury
Dobry den,

jmenuji se Eva Adamova a jsem studentkou Vysoké Skoly polytechnické v Jihlave.
Chtéla bych Vas poprosit o vyplnéni dotazniku, ktery mi poslouzi jako podklad pro

bakalatskou praci ,,Cesty za vinem a folklérem po Jizni Moravé®

Cilem tohoto dotazniku je zjistit, zda by mély cestovni kancelatfe/cestovni agentury

zé4jem o tento typ zajezdu.
Tento dotaznik je zcela anonymni.

K dotazniku je pfipojen 1 letak s podrobnéj§imi informacemi k zajezdu. Prosim,

prohlédnéte si letdk a poté zodpovézte otazky v dotazniku.
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1. Byli byste ochotni tento poznavaci zajezd nabidnout svym klientiim?

a) ano
b) ne

¢) nevim
2. Pokud jste zvolili u otazky ¢.1, moZnost b) NE uved’te pro¢

3. Miyslite si, Ze je program zajezdu pro klienty zajimavy?

a) ano
b) spise ano
c) spiSe ne

d) zcela nezajimavy
4. Jak byste hodnotili cenu zajezdu?

a) pfijatelna
b) moc nizka

¢) moc vysoka
5. Mate néjaké pripominky k zajezdu ¢i jeho programu?

6. Mate v nabidce néjaky zajezd s vinarskou tématikou?

a) ano

b) ne
7. Na jaké zajezdy se VaSe cestovni kancelai/agentura specializuje?

a) na pobytové
b) na poznavaci

¢) na poznavaci i pobytové

Dékuji Vam za cas, ktery jste nad timto dotaznikem stravili a pomohli mi tim v realizaci

mé bakalatské prace.
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Priloha B.2 Letak zdjezdu

Cesty za vinem a folklérem po Jizni Moraveé

Chcete poznat krasy Jizni Moravy, mate radi vino, zajimate se o vinarstvi? Pak je pro Vas
zdjezd ,Cesty za vinem a folkiérem po JiZzni Moravé® to pravé. Nabizime Vam prodlouZeny
vikend na JiZzni Moravé. KaZdy den navstivime jednu ze clyr vinarskych podoblasti Moravy.
Znojemskou a Mikulovskou podoblast si prohlédneme z hlediska vinarského, podoblast
Velkopavlovickou a Slovackou doplnime kapkou folkloru.

21.-24.7. 2011

1.den: Znojemska podoblast

V 8:00 hodin odjedeme od UAN Zvonaika smér Znojmo, prohlédneme si historické centrum
mésta, Loucky klaster ve Znojmé s navitévnickym centrem Znovinu Znojmo doplnéné
ochutnavkou vina. Navdtivime vinici Sobes, Malovany sklep v Satové, KriZzovy sklep
v Priméticich.

2. den: Mikulovska podoblast

Necestovali bychom za vinem, kdybychom nenavstivili ,Hlavni mésto vina® Valtice. Navstivime
monumentalni barokni zamek Valtice, Salén vin s fizenou degustaci, zamecky sklep a
muzeum s expozici vinarskych list. Druhou zastavkou bude Mikulov, barokni zamek a Festival
Narod( Podyji.

3.den: Velkopavlovicka podoblast

Treti den navstivime Hustopece s renesanénim domem u Synk( a chramem sv. Vaclava a sv.
AneZky. Jako daldi si prohlédneme Boretice se svobodnou republikou Kravi hora, Vrbici a
Cejkovice s Templarskymi sklepy. Veéere formou rautu.

4.den: Slovacka podoblast

Posledni den si prohlédneme obec Petrov s vinnymi sklepy v ¢asti Plze. Ve StrazZnici
navstivime Méstské muzeum, Muzeum vesnice jihovychodni Moravy a Zamek ve Straznici.
Poslednim bodem dne bude Viénov s VIEnovskymi budami, etnografickou expozici v selském
staveni ¢.p 57. a hodové zpivani ve VIénovskych budach. Ve vecernich hodinach odjezd zpét
do Brna.

Cena: 4 200,- K¢

Cena zahrnuje:
= doprava mikrobusem
= 3x ubytovani v penzionu se snidani
= 1x veéefe formou rautu
= 1x fizena degustace Salonu vin Valtice
= sluzby profesionalniho privodce

Cena nezahrnuje:
= veskere vstupy ( cca 600,- KE)
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Piilohy C Komunikace s dodavateli sluzeb

Piiloha C.1 Dopravce Jifi Svarc — informaéni letak zaslany firmou

liereeues e £790 iedlo

Nabizime prepravu
autobusem s 25 + 1
mistem.

- polohovaci sedacky
(vysuvné do uli¢ky)

- klimatizace

- lednice

- televize

- mikrofon

19 Ké/km + DPH

doba cekani
120K¢/hod.

Svarce Jiri
Véchnov 102
trice nad Pernstejnem
59301
IC: 606 77 287

' DIC: CZ6611201982

Tel: 736 774 310
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Piiloha C.2 Klub sportu a kultury VI¢nov
Dobry den,
Hodové zpivani nema urcené vstupné, vybirdme dobrovolny piispévek.

S pozdravem

Zdetika Brandysova
Priloha C.3 Penzion VenuSe
Dobry den,

ubytovani u nas stoji 350 K¢ + 21 K¢ mistni poplatky a je moznost cena celkem se

snidani 450 K¢ a po dohod¢ je mozny i slipek a archivni sklepy.

S pozdravem

L.Dobis 603 516 253
Priloha C.4 Penzion San Marco
Dobry den,

volno na tento termin jesté¢ samoziejm¢ mame, co se tyka cen, tak cena ubytovani pro
jednu osobu ¢ini 300 K¢ / os / noc Na Brnénské a 450 K¢ / os/ noc Pod Budama ,
snidané je za ptiplatek 70 K¢, hezky rozmanity raut jsme schopni udélat od 200 K¢ / os,
pak zalezi na tom, co si vyberete do rautu za pokrmy. Pokud budete potiebovat jesté

dalsi info tak mé znovu kontaktujte.

Diky Marek Zimolka
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Piilohy D Vinarska legislativa

Vinarska legislativa

Vinafstvi a vinohradnictvi se fidi nasledujicimi zdkony, vyhlaskami, dalSimi
legislativnimi natizenimi a jejich novelami. Pred vstupem Ceské republiky do Evropské
unie byl pfijat novy vinairsky zadkon ¢. 321/2004 Sb. Soucasné byly vydany vyhlasky
Ministerstva zem&délstvi ¢. 323 a 324/2004. Po téchto krocich se legislativa Ceské
republiky uvedla do souladu s legislativou Evropské unie. Se zdkonem ¢. 321/2004 Sb.
vznikl registr vinic, ktery spravuje UKZUZ Brno. Registr obsahuje seznam
evidovanych vinic a udaje o nich, seznam pé&stitelti révy vinné, producentli vin a osob
uvadéjicich produkty do ob¢hu, o sklizni hroznli a vyrobé i zasobach vina a dalsi
podstatné udaje. Nové je stanoven maximalni hektarovy vynos hroznl na 12 tun z
hektaru. Zakon upravuje pravo na opétovnou vysadbu po vyklucené vinici a vymezuje
pojem nepovolend vysadba. Zménilo se také déleni vina do dvou zakladnich kategorii —

vino stolni a vino jakostni. Zavadi se nova kategorie vino zemskeé.[2] [3]

- zékon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych

souvisejicich zakonl (zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi).

- zékon €. 311/2008 Sb., kterym se méni zakon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi

a vinafstvi a o0 zméné nekterych souvisejicich zakond.

- vyhlaska ¢. 97/2006 Sb., o piedpokladech a zplsobu podpory marketingu a
prodeje produktil, podpory rozvoje turistiky v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi a

podrobnostech o poskytovani informaci vetejnosti Vinaiskym fondem.
- vyhléaska ¢. 324/2004 Sb., stanovujici seznam vinaiskych podoblasti, vinafskych
obci a vinicnich trati, v€etné jejich tzemniho vymezeni.

W

- vyhlaska ¢. 323/2004 Sb., kterou se provadéji néktera ustanoveni zakona o

vinohradnictvi a vinafstvi. [2]
Novelizace

- zékon ¢. 311/2008 Sb., kterym se méni zékon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi
a vinaistvi a o zmén¢ nékterych souvisejicich zdkonl (zdkon o vinohradnictvi a

vinafstvi), ve znéni pozdé¢jSich predpisi.
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zéakon €. 215/2006 Sb., kterym se méni zakon €. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi
a vinafstvi a o zméné nekterych souvisejicich zakoni (zdkon o vinohradnictvi a
vinafstvi), ve znéni pozdé&jSich predpist, a zadkon ¢. 634/2004 Sb., o spravnich

poplatcich, ve znéni pozdéjSich piedpisu. [2]
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